Mendelova zemédélskd a lesnickd univerzita v Brné¢ — fakulta agronomickd — ustav
technologie potravin

Ceska4 spoleénost chemickd — odborna skupina pro potravinaiskou a agrikulturni chemii
Spole¢nost pro vyzivu

Cesk4 akademie zemédélskych véd — odbor vyZivy obyvatelstva a jakosti potravin

Statni zemédélska a potravindiska inspekce

Potravinai'skd komora Ceské republiky

Veterindrni a farmaceutickd univerzita Brno — fakulta veterindrni hygieny a ekologie

Vyzkumny ustav veterindrniho lékatstvi v Brné

Vas srde¢né zvou na

XXXIV. SEMINAR O JAKOSTI POTRAVIN A POTRAVINOVYCH SUROVIN

ktery se bude konat ve stiedu 5. birezna 2008 na Mendelové zeméd¢€lské a lesnické univerzité
v Brné jako soucdst odborného doprovodného programu mezindrodniho potraviniiského
veletrhu SALIMA.

Semindf se bude zabyvat problematikou jakosti a zdravotni nezdvadnosti potravin a surovin
rostlinného a Zivoc¢iSného pivodu ve vSech souvislostech. Na programu budou vyziddané
pfednédsky a spontdnné ptihlaSend odborna sdéleni.

Datum konani seminafe : stfeda 5. biezna 2008

Misto konani seminare : MZLU v Brné, Zemeéde€lska 1,
Budova A, 2. patro, Aula

o
PF 2008



Program
08,00 — 09,00 Registrace dc¢astnikil, instalace vyvéskovych sdéleni (postert)
09,00 — 09,15 Zahajeni seminare

Privitdni dcastnikti (Prof. Ing. Jaroslav Hlusek, CSc., rektor Mendelovy
zemédélské a lesnické univerzity v Brng)

09,15 - 10,45 Vyzadané prednasky

Prof. MVDr. Ing. Tomas Komprda, CSc.: Kvalita biopotravin
Prof. Ing. Jan K48, DrSc.: GMO jako potravinové suroviny a potraviny
Prof. Ing. Pavel Kala¢, CSc.: Funk¢ni potraviny dnes a zitra

10,45 — 11,00 Diskuse
11,00 — 11,50 Prednasena sdéleni

Kopec, K.: Jakost vyzivy ve vyvoji Cloveka

Dostédlova, J.: Trans mastné kyseliny v potravinaiskych vyrobcich na ¢eském trhu

Golids, J.: Koncepce nizkokyslikaté atmosféry pii skladovani jablek

Sustova, K., Luzovd, T.: Vyuziti FT NIR spektrometrie k analyze stupné zrani
eidamskych syri

11,50 — 12,00 Diskuse

Pted piestavkou probéhne slavnostni vyhldseni potraviniiskych vyrobkli ocenénych titulem
Zlata chut’ jizni Moravy 2007.

12,30 — 13,30 Prestavka (obéd, prohliZeni postert)
13,30 — 14,45 Vyvéskovd sdéleni a diskuse u nich

Borkovcova, L. aj.: Stanoveni laktoferinu v mléce a mlé¢nych vyrobcich metodou HPLC

Kirchnerov4, K. — Foltys, V.: Surové kravské mlieko — mikrobiologick4 kvalita

Foltys, V. — Kirchnerovd, K.: Vyskyt mastitidnych patogenév a ich citlivost
k antibiotikdm v prvovyrobe mlieka

Skypala, M. — Chladek, G.: Vliv potadi laktace na technologické vlastnosti mléka

Hoferkov4, P. aj.: Sledovéani ptitomnosti a identifikace sporotvornych mikroorganismil
rodu Clostridium a Bacillus v syrovém mléce

Kuchtik, J. — Novotnd, L.: Vliv potadi laktace na zdkladni ukazatele mlé¢né uZitkovosti
ovci

Zornikovd, G. — Burdychovd, R.: Mikrobiologickd a molekuldrné-biologicka detekce
druhti probiotickych mikroorganismi rodu Lactobacillus a Bifidobacterium ve
fermentovanych mlé¢nych vyrobcich

Drackovd, M. aj.: Vyuziti SDS-PAGE pro stanoveni laktoferinu v kravském mléce
a v mlezivu

Kalhotka, L. — Sustovd, K.: Hodnoceni kvality vybranych bilych jogurtt

Kralikova M. aj.: VyuZziti fyzikdlnich metod k hodnoceni kvality masla

Moijto, J. aj.: Charakteristika kvality v sicastnosti produkovaného kravského mésa

Smetana P.: Kvalita masa skotu sohledem na minimalizaci rizikovych faktort
v horskych a podhorskych (LFA) oblastech

Vernerova, J. aj.: Ovlivnéni textury masa obsahem tuku a pojivové tkang

Kucera, B. — Juzl, M.: Sledovani glykémie prasat pti vykrvovani

Kozova M. — Kalag, P.: Biologicky uc¢inné polyaminy ve veptovych ledvinkach

Vejcik, V. aj.: Analyza jatecné hodnoty a kvality masa pii testaci findlnich hybrida
prasat




Zraly, Z. aj.: Vliv lupiny bilé, cv. Butan v diet¢ prasat na kvalitativni ukazatele masa

Stancovd, V. aj.: Distribuce toxickych esterii kyseliny ftalové v téle driibeze

Petrova, M. aj.: Rozmarynovy extrakt a oxidace lipidli v masnych vyrobcich

Bélkova, B.A. aj.: Barva trvanlivych saldmt po pfidavku antioxidantli z rozmarynu

Sidka, L. aj.: MoZnosti prodlouZeni ddrznosti strojné oddéleného masa

Saldkova, A. aj.: Senzorické hodnoceni driibeziho mékkého saldmu s pridavkem
sojovych bilkovin

Sulcerovd, H. — Burdychovd R.: VyuZiti startovacich kultur pii vyrobé fermentovanych
roztiratelnych masnych vyrobkl

Sladkovda, P. — Burdychovd R.: Stanoveni biogennich aminli ve fermentovanych
masnych vyrobcich s pfidavkem probiotickych kultur

Staruch L. aj.: Probiotické kultury vo fermentovanych misovych vyrobkoch

Burdychovd R. — Slddkovd, P. : Selektivni stanoveni probiotickych mikroorganismil
L. casei ve fermentovanych salimech a sledovéni jejich poctu po celou dobu
trvanlivosti vyrobki

Severa, L. aj.: Vliv délky a teploty skladovani na reologické chovani vaje¢nych Zloutka

Cubon, J. aj.: Vplyv pridavku biologicky dé¢innych litok na kvalitu vajeéného bielka

Dusa, F. aj.: Elektroanalyza médi v tkdnich mékkyst

Bartdkova K. aj.: Dynamika obsahu hydroxymethylfurfuralu v medu pfi mikrovinném
ohfevu

Jazl M. aj.: Vliv dopliikkové vyZivy selenem na kvalitu bramborovych hliz a vyrobkl
z brambor

Bfienek P. aj.: Kontrola jakosti vybranych odrid brambor

v

Kucerova, J. — Salomounovd, Z.: Chléb pro bezlepkovou dietu

Povolnd, S. — Sottnikovd, V.: Inovace receptury b&7ného pediva pridavkem Zitnych
komponent

Francdkova, H. aj.: Ukazovatel sladovnickej akosti novoSlachtenych odrod jacmena
jarného

Golias, J. — Fruhwirt M.: Uginek Fizené anaerobiosy skladovanych tfesni

Kopec, K.: Ovoce a zelenina v paleodieté

Stumr, F. aj.: ELISA soupravy pro stanoven{ alergennich sloZek potravin

Dusa, F. aj.: Soucasnd analyza ionti t€Zkych kovili automatizovand pro jejich monitoring
v potraviniach

Bugova, M. — Celechovskd, M.: Vyskyt glutathionu a t&zkych kovii u sladkovodnich ryb

Spalek, J. aj.: Srovnani metod extrakce pro stanoveni vybranych vitamind skupiny B u
fermentovanych rostlinnych potravin asijského ptivodu

14,45 — 15,00 Zaveér seminare




Informace pro ucastniky

Vlozné za 1 dcastnika je stanoveno na 500,- K¢ (80,- K¢ obéd, 200,- K¢ sbornik, 220,- K¢
rezijni ndklady).

Dilezité upozornéni ! Dosavadni roéniky byly finan¢né vedeny ptes CSCH v Praze.
XXXIV. ro¢nik a dalsi bude ekonomicky fizen prostfednictvim MZLU v Brné.

Vlozné musi byt uhrazeno nejpozdé;ji 30. ledna 2008 a potvrzeno na zdvazné piihlasce.

Zavaznou piihlaSku odeSlete nejpozdéji 30. ledna 2008 na adresu: Ing. Miroslav Juzl,
Ph.D., Ustav technologie potravin AF MZLU v Brné, Zemédélské 1, 613 00 Brno nebo
mirajuzl@seznam.cz, listovni nebo elektronickou postou. Na pozdé¢ji doslé zdvazné
prihlasky nebude moci byt bran zietel (sbornik, ob&d).

Ugastnici 7adajici danovy doklad uvedou poZadované tdaje na zdvazné piihlasce. Po
doruceni vlozného odesle MZLU platci vlozného danovy doklad.

Vlozné se nevraci, nepifitomny miiZze byt zastoupen povéfenou osobou nebo bude zasldn
ptihlaSenému sbornik postou.

Vlozné plati vSichni Gcastnici s vyjimkou tif prednésejicich pant profesort.

Za kazdé sdeleni musi byt zdvazné piihldSen (vCetné¢ uthrady vlozného) alespon jeden
z autort, jinak bude sdéleni vyfazeno z programu vcetné neuvedeni ve sborniku.

Ptipadné dalsi informace lze ziskat u potadateli:

Ing. Miroslav Juzl, Ph.D., tel.: 545 133 264, mirajuzl @seznam.cz;

Ing. Sarka Nedomovd, Ph.D., tel.: 545 133 193, snedomov@mendelu.cz;

Irma Capkové, tel.: 545 133 190, capkova@mendelu.cz;

Ivana Kucinska, tel.: 545 133 195, kucinska@mendelu.cz;

Prof.Ing. Ivo Ingr, DrSc., tel.: 545 133 197, ingr@node.mendelu.cz.

Seminéf se bude konat v Aule MZLU v Brné¢ (Zeméd¢lska 1, budova A, II. patro).

Informace pro aktivni ucéastniky :

Pro vyzadané ptfednasky byly s autory dohodnuty ¢asové limity. Pro piredndsky lze vyuzit
metodu power point. K dispozici bude dataprojektor, doporucujeme odzkouset CD nebo
notebook, bude i zpétny projektor pro promitani z folii.

Pro autory vybranych sd€leni budou autofi mit k dispozici max. 10 minut. Prosime
10 Casovou piipravu prednidSenych sdéleni.

Pro autory vyvéskovych sdéleni (posteri):
- Budou k dispozici polystyrénové desky 1x1 m a Spendliky.

- Tabule budou jednotné oznaéeny jmény autorti a ndzvem sdéleni. Cas pro instalaci
postert je od 8,00 do 9,00. Autofi postert jsou mordlné¢ povinni byt u posterti od
12,30 do 14,30 hod.



ZAVAZNA PRIHLASKA

na XXXIV. semindi: o jakosti potravin, MZLU v Brné 5. 3. 2008

Plna jména ucastnikia v¢. tituld:

Pi‘esné nazvy pracovist’ a jejich adresy v&.PSC (event.piesné a tipIné soukromé adresy):

Doklad o ihradé vlozného (500,-K¢ za 1 dcéastnika):

bud’

nebo

a) Vysilajici organizace zavazné potvrzuje, Ze za uvedené ucastniky (icastnika)
uhradila vloZné na tcet Mendelovy zemédélské a lesnické univerzity v Brné u

¢islo aétu: 7200310267/0100, variabilni symbol: 9502280031

Pro zahrani¢ni déastniky: IBAN: CZ001000000007200310267
SWIFT: KOMBCZPPXXX
KB (03) Brno Cerné Pole
Merhautova 1

631 32 BRNO
CASTKU .o, K¢, SIOVY e
datum dhrady:
datum : razitko: podpis odpovédného zastupce:
b) Uhradu vlozného v G&4stce ............... K¢ doklddam kopii ustfizku poStovni
poukéazky:

misto pro pfiloZeni dokladu:

Platbu lze provést nejdrive 1. 1. 2008 !

Vyplnénou a doloZenou zavaznou piihlasku zaslete nejpozdéji do 30. 1. 2008 na adresu:
Ing. Miroslav Jizl, Ph.D., Ustav technologie potravin AF MZLU, Zemédé&lskd 1,
613 00 Brno.

Pozn.: prosime, ovéite si laskavé, zda byla prihlasSka skuteéné a véas odesldna, usettite tak
sob€ 1 ndm pifipadnd nedorozuméni pii registraci ticastnikli na seminéfi.




Budete-li poZzadovat danovy doklad, dopliite laskavé nasledujici adaje:
Jméno ucastnika ():
Poukdzana castka:
Nézev organizace:
Ulice a ¢islo domu:
PSC a misto:
ICO:
DIC:




