p'e s Ly -.C
Sbirka zakoni CR - 326/2001 Sb. Kdkony pro lidi-<

Sbirka zakontu CR
Predpis €. 326/2001 Sb.

VyhladSka Ministerstva zemédélstvi, kterou se provadi 818 pism. a), d), g), h), i) aj) zakona
€. 110/1997 Sh., o potravinach atabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakona, ve znéni pozdéjSich pfedpisti, pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ze dne 30.08.2001
Castka 126/2001
Ucinnost od 01.10.2001 http://www.zakonyprolidi.cz/cs/2001-326

Aktualni verze

326

VYHLASKA

Ministerstva zemédeélstvi
ze dne 30. srpna 2001,

kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) z&kona &. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjSich predpist, pro
maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona ¢. 110/1997 Sh., o
potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a dopInéni nékterych souvisejicich zakon(l, ve znéni
zakona €. 306/2000 Sbh. a zakona €. 119/2000 Sb., (dale jen "zakon") pro maso, masné vyrobky, ryby,
ostatni vodni zivoc€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich:

ODDIL 1
MASO

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi

a) vysekovym masem - rozbourané, vysekoveé ¢asti jate¢né upravenych tél zvifat, ziskané
Upravou ¢erstvého masa, uréené k uvadéni do obéhu,

b) kostmi - kosti ziskané bouranim jate¢né upravenych tél,
c) krvi - krev ziskana pfi porazce jate¢nych zvifat schvalenym technologickym postupem,

d) syrovym sadlem nebo syrovym lojem - tukova tkan ziskana pfi opracovani tél jate¢nych
zvifat nebo pfi bourani masa,

e) hovézim masem - maso mladého byka, byka, volka, jalovice, kravy,
f) mladym bykem - nekastrovand zvifata sam¢iho pohlavi starsi nez 12 mésict a do 24
mésicu vcetné,

g) bykem - nekastrovand zvifata sam¢iho pohlavi ve véku od 24 mésica,
h) volkem - kastrovana zvifata sam¢&iho pohlavi starSi nez 12 meésict,

i) jalovici - neotelena zvifata sami€iho pohlavi starSi 12 mésicd,

j) kravou - zvifata samic¢iho pohlavi starsi 12 mésicu, ktera se jiz otelila,
k) vepfovym masem - maso prasat,

I) skopovym masem - maso ovci,

m) jehné&im masem - maso jehnat ve véku nejvySe 12 mésic(,

n) kozim masem - maso koz,

0) klizle€im masem - maso klzlat ve stafi nejvySe 12 mésicu,
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p) kofiskym masem - maso konti,

q) hfibécim masem - maso hfibat ve stafi nejvySe 18 mésicu.

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je u masa, s vyjimkou dribeZiho masa, uvedeno v pfiloze &. 1 tabulce
1.

Oznacovani

(1) Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim pfedpises) se oznaci
a) maso nazvem skupiny podle pfilohy €. 1 tabulky 1 a dale Zivo¢iSnym druhem, bez ohledu na
pohlavi, podle § 1 pism. e), k) aZ g); maso ostatnich zvifat ndzvem Zivog¢iSného druhu,
b) vysekové maso trznim druhem uvedenym v pfisluSnych technickych norméch6),

c) balené drlibeZi m,asoBa), vysekové maso, maso balené, krali¢i maso a zvéfina délena a
balena, droby, kosti, krev, syrovy tuk a balené mleté maso, pokud nebyly zmrazeny, datem

pouzitelnosti,

d) zvéfina ndzvem jelen, danék, srnec, muflon, prase divoké, zajic, baZant, koroptev nebo
kachna divoka podle pfislusného ZivogiSného druhu, u délené zvéfiny i €asti jate€ného téla;
déle se uvede, zda se jedna o maso zvére z farmového chovu.

(2) Hovézi vysekové maso balené, zabalené i nebalené se pfi uvadéni do obéhu, kromé udajl

uvedenych v odstavci 1 a y pfimo pouzitelnych pfedais,ech Evropskych spoleéenstviGb), déle
oznaci slovy ,mlady byk", ,byk", ,volek®, ,jalovice* nebo ,krava“.

(3) V pripadé, Ze je hovézi maso oznaceno jako maso vySetfené na spongiformni encefalopatii

skotu BSE)VG,C?, musi byt soucasti tohgto ozna¢enj ndzev akreditované laboratore, ktera vgéetfeni
provedla, a Cislo protokolu o laboratornim vysetreni na spongiformni encefalopatii skotu (BSE).

(4) U pfedem nebaleného hovéziho ¢erstvého masa se poZzadované Udaje v pisemné podobé
umisti viditelné a Citelné v misté, kde je maso nabizeno k prodeji spotrebiteli.

(5) Aniz jsou dotEeny poZadavky pro zaporné hmotnostni odchylky podle pfimo pouzitelnych
predpisli Evropskych spoledenstvi, stanovuji se prfipustné zaporné hmotnostni odchylky od

deklarované hmotnosti pro balené ¢erstvé maso7) a balené Cerstvé drlibezi maso
a) 10 % u baleni do 300 g,

b) 6 % u baleni do 1000 g,
¢) 4 % u baleni do 2000 g,
d) 2 % u baleni nad 2000 g.

PoZadavky na jakost
(1) MIé€né Zlazy a mlécné bradavky u prasnic v laktaci musi byt odstranény.

(2) Otisky razitek z masa, které bylo oznaceno jako poiivatelné,z) se odstrani bezprostfedné
pred prodejem spotrebiteli.

(3) Nedélené jate¢né upravené télo kralika se uvadi do obéhu stazené a kuchané.

Uvadéni do obéhu
(1) Zmrazené vysekové maso a zmrazené droby se uvadi do obéhu pouze balené.

(2) Ustanoveni odstavce 1 se nevztahuje na hovézi Ctvrté, veprové predky, tele stazené vcelku
bez hlavy a teleci pulky bez hlavy.

Prodej

(1) Nebalené maso musi byt prodavano v takové podobé, aby umoznovalo identifikaci trzniho
druhu nebo ¢asti téla jate€ného zvifete.
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(2) Mleté nebo krajené Eerstvé maso musi byt pfipravovano jen pred spotrebitelem, pokud se
nejedné o mleté nebo krajené cerstvé maso balené.

ODDIL 2
MASNE VYROBKY

Pro Ucely této vyhlasky se rozumi
a) masem pro vyrobu masnych vyrobk( vymezenych v pfiloze €. 4 tabulkach 3 az 13 -
kosterni svalovina jednotlivych Zivo¢isnych druhl savcl a ptak( uréenych k vyzivé lidi, ktera
nebyla prohldSena za nevhodnou k lidské spotfebé podle pfimo pouzitelného prfedpisu
Evropskych spolegenstvi®?),
b) tepelné opracovanym masnym vyrobkem — vyrobek, u kterého bylo ve vSech ¢astech
dosazeno minimalné tepelného ucinku odpovidajiciho pasobeni teploty plus 70 °C po dobu 10
minut,
c) tepelné neopracovanym masnym vyrobkem — vyrobek uréeny k pfimé spotfebé bez dalsi
Upravy, u néhoz neprobéhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku,
d) trvanlivym tepelné opracovanym masnym vyrobkem — vyrobek, u kterého bylo ve vSech
Castech dosazeno minimalné tepelného UCinku odpovidajiciho plsobeni teploty plus 70 °C po
dobu 10 minut a navazujicim technologickym opracovanim (zranim, uzenim nebo suSenim za

definovanych podminek) doSlo k poklesu aktivity vody s hodnotou aw(max.) = 0,93 a k
prodlouZeni minimalni doby trvanlivosti na 21 dni pfi teploté skladovani plus 20 °C,

e) fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem — vyrobek tepelné neopracovany uréeny k

pfimé spotfebé, u kterého v pribéhu fermentace, zrani, suSeni, popfipadé uzeni za
definovanych podminek doSlo ke snizeni aktivity vody s hodnotou Bymax) = 0,93, s minimalni
dobou trvanlivosti 21 dni pfi teploté plus 20 °C, ’

f) kuchyrfiskym masnym polotovarem — ¢aste€né tepelné opracované upravené maso nebo
smési mas, pridatnych a pomocnych latek, popfipadé dalSich surovin a latek uréenych k
aromatizaci,8c) uréené k tepelné kuchynské tprave,

g) technologickym obalem — obal, ve kterém probiha technologické opracovéani vyrobku a ktery
obvykle zUstava jeho soucasti,

h) viozkou — krajena nebo zrnéna ¢ast dila,

i) technologickym opracovanim — jakakoliv Gprava masa mimo pouziti chladu,
j) konzervou — vyrobek neprody3né uzavieny v obalu, sterilovany,

k) polokonzervou — vyrobek neprodySné uzavreny v obalu, pasterovany,

) ¢istou svalovou hilkovinou — bilkovina bez bilkoviny pojivové tkané a bilkovin rostlinného
plvodu,

m) obsahem tuku - celkovy obsah tuku stanoveny metodami zaloZenymi na principu hydrolyzy.

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze &. 4 tabulce 1.

Oznacovani
(1) Kromé adaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim pfedpise5) se u masnych vyrobkd
oznadi

a) nejvysSi obsah tuku v hmotnostnich procentech, s vyjimkou vyrobkd tvofenych jednim
svalem nebo svalovou skupinou, popfipadé pfipojenymi kostmi,

b) datum pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlivych masnych vyrobka,

) pouziti masa strojné oddéeleného, v€etné dribeziho masa strojné oddéleného, veprovych
nebo drlibezich kuzi, syrového sadla nebo syrového loje; oznaceni masa strojné oddéleného
nebo dribeziho masa strojné oddéleného ve slozeni vyrobku se uvede slovy "maso strojné
oddélené" nebo "drlibeZi maso strojné oddélené".

(2) Na masné vyrobky v technologickych obalech se pohliZi jako na potraviny nebalené.

Ldkony pro lidi-¢%
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(3) Oznaceni masa podle zivociSného druhu zvifat v nazvu masného vyrobku Ize pouzit,
obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 % hmotnostnich uvedeného masa z celkového obsahu
masa. Tento pozadavek se nevztahuje na vyrobky uvedené v pfiloze ¢. 4 tabulkach 3 az 13.

(4) Sunky vyrobené z jiného masa, nez vepfového masa, musi byt v nazvu oznageny Zivo&isnym
druhem a &asti jate¢ného téla, ze kterého pochazi.

(5) V pfipadé, Ze je masny vyrobek ozna¢en nazvem "Sunka" musi splfiovat pozadavky uvedené v
pfiloze €. 4 tabulce 3 a musi byt oznacen rovnéz tfidou jakosti.

(6) Masné vyrobky se oznaci nadzvem druhu a skupiny podle pfilohy €. 4 tabulky 1. Nazvy
masnych vyrobku, u kterych jsou v pfiloze €. 4 tabulkdch 4 az 13 specifikovany pozadavky na
slozeni, smyslové poZzadavky a chemické a fyzikalni znaky, nelze pouZzivat pro jiné vyrobky, které
témto pozadavkim neodpovidaji, a to v jakékoli odvozené podobé, vEetné zdrobnélin a rliznych
privlastkd, jez by mohly uvést spotrebitele v omyl.

PrFipustné zaporné hmotnostni odchylky

(1) PrFipustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro masné vyrobky se
stanovuji

a) 10 % u baleni do 300 g,
b) 6 % u baleni do 1000 g,
¢) 4 % u baleni do 2000 g,
d) 2 % u baleni nad 2000 g.
(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro konzervy se stanovuji
a) 10 % u baleni do 350 g,
b) 5 % u baleni nad 350 g.

PozZadavky na jakost

(1) Maso pro vyrobu masnych vyrobk( vymezenych v pfiloze ¢. 4 tabulkach 3 az 13 je maso s
pfirozené obsazenou nebo pfilehlou tkani, u kterého celkovy obsah tuku a pojivové tkané
neprekracuje hodnoty stanovené v pfiloze ¢. 4 tabulce 2. Za soucéast kosterni svaloviny se
povazuji rovnéz branice a zvykaci svaly. PouZiti této definice se vztahuje pouze na oznacovani
masa jako slozky obsazené v masném vyrobku a nevztahuje se na oznac¢ovani masa podle
pfimo pouZitelnych pfedpist Evropskych spoleéenstviga).

(2) PFi nakrojeni masnych vyrobkd nesmi u nich dochézet k uvolfiovani vody nebo tuku. VioZzka
masného vyrobku nesmi vypadavat z ndkroje. V nékroji nesmi byt cizi €asti, které netvofi soucast
sloZzeni masného vyrobku, a otisky razitek. V nakroji nesmi byt nezpracované ¢asti, tuhé kuze a
kolagenni €asti, shluky kofeni nebo jinych slozek, pokud nejsou charakteristickym znakem
vyrobku.

(3) Povrch masnych vyrobk( nesmi byt oslizly, lepkavy, netypicky svrastély nebo porostly plisni,
pokud se nejedna o usSlechtilé druhy plisni charakteristické pro dany vyrobek, ani jinak naruseny.
Chut masného vyrobku musi byt typickd pro dany vyrobek, nesmi vykazovat cizi pfichuté nebo
pfichut po naruSené suroviné.

(4) Pozadavky na jakost a sloZeni vybranych masnych vyrobku jsou specifikovany v pfiloze €. 4
tabulkach 3 az 13.

Technologické pozadavky

(1) U tepelné opracovanych masnych vyrobkd musi byt tepelné opracovan cely vyrobek tak, aby
bylo zajiSténo dostatecné tepelné opracovani vSech slozek vyrobku.

(2) Nebalené masné vyrobky bez technologického obalu, které nejsou uréeny k dalSimu
tepelnému opracovéani pfed pouZzitim, zejména vafena nebo uzena masa, musi byt pfed vioZzenim
do prepravnich oball s nepropustnym dnem chranény jednotlivé nebo spole¢né obalem, ktery
neni ur€eny pro spotfebitele.

(3) Pro vyrobu masnych vyrobkd uvedenych v priloze €. 4 tabulkach 4 aZ 9 se pouZije jedna ze
zakladnich surovin nebo libovolna kombinace zakladnich surovin uvedenych v pfiloze €. 4
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tabulkach 4 az 9.

(4) Podrobnosti o technologickych pozadavcich na jednotlivé skupiny masnych vyrobkd jsou
uvedeny v pfiloze €. 5.

(5) Sunka z vepfového masa musi byt vyrobena z veprové kyty, u tiidy nejvy33 jakosti a tfidy
vybérové z veprové kyty celosvalové, u tfidy standardni Ize pouZit vepfovou kytu zrnénou.

DalSi technologické pozZzadavky
(1) Konzervy musi byt tepelné oSetfeny ve vSech &astech na teplotu, jejiz G&inky odpovidaji
Gcink(m teploty 121 °C, pusobici po dobu nejméné 10 minut.

(2) Polokonzervy musi byt tepelné oSetfeny ve vSech ¢astech na teplotu, jejiz G€inky odpovidaji
Gcinkdm teploty 100 °C, pusobici po dobu nejméné 10 minut.

Uvadéni do obéhu
(1) Nebalené nakrajené masné vyrobky musi byt prodany nejpozdéji do 24 hodin od jejich
nakrajeni. Pro spotfebitele musi byt na obalu uvedeno datum a €as nakrajenti.

(2) Zabaleny nakrajeny masny vyrobek musi byt bezprostfedné po zabaleni ozna¢en datem
zabaleni a musi byt prodan nejpozdéji v den nasledujici po dni zabaleni.

(3) Masné vyrobky s pokryvem kofeni nebo s jinou nestabilni povrchovou Upravou se uvadeéji do
obéhu balené nebo zabalené,lo) s vyjimkou prodeje a nabizeni k prodeji spotfebiteli.
ODDIL 3

PRODUKTY RYBOLOVU A OSTATNI VODNI ZIVOCICHOVE

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi
a) ostatnimi vodnimi zivocichy - Zivi mlzi, zivi ostnokoZci, zivi plaSténci, zivi mofFsti plzi, plazi a
Zaby,
b) ¢erstvymi ostatnimi vodnimi zivogichy - ostatni vodni zivo€ichové, ktefi nebyli Zzadnym
zpGsobem konzervovani, soleni, zmrazeni nebo neprosli jinym zplsobem zpracovani, kromé
chlazeni.

Oznacovani
(1) Obchodni nazvy produktt rybolovu a ostatnich vodnich zivo€ichll se uvadéji podle pfimo

pouzitelnych Rfedpisﬂ Evrapské unie upravujicich _produkty rybo,lovulS?,rJézvem stanovenym v
seznamu obchodnich oznaceni, ktery je uvedén v pfiloze ¢."11°k této vyhlasce.

(2) U polokonzerv a vyrobkd hermeticky balenych musi byt na obalu uveden daj o konkrétnich
podminkach skladovani; u teplot se Udaj vyjadri ¢iselnymi hodnotami.

(3) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti jsou uvedeny v pfiloze €. 7.

Pozadavky na jakost

(1) V pripadech, kdy pozadavky na jakost nestanovi pfimo pouZitelné pfedpisy Evropské unie
upravujici produkty rybolovuls), plati poZadavky uvedené v odstavcich 2 az 6.

(2) Cerstvé produkty rybolovu a ostatni vodni Zivogichové

a) musi mit vani charakteristickou pro dany Zivo€iSny rod nebo druh produktd rybolovu a
ostatnich vodnich Zivo€ichd,

b) musi vykazovat konzistenci s vlastnostmi charakteristickymi pro strukturu svaloviny.

(3) Zpracované produkty rybolovu, s vyjimkou zpracovanych produktt rybolovu uzenych
studenym koufem, se tepelné opracovavaji tak, aby bylo ve vSech ¢astech dosaZzeno miniméalné
tepelného ucinku odpovidajiciho pusobeni teploty plus 70 °C po dobu 10 minut, a organoleptickymi
vlastnostmi odpovidaji v obchodnim nézvu deklarovanému Zzivo¢isnému rodu a druhu, bez cizich
chuti a pachu.

Stranka 5/ 33


http://www.zakonyprolidi.cz/main/docprint.aspx?cc=cs&dd=2001-326&vv=&pdf=1#f2235555
http://www.zakonyprolidi.cz/main/docprint.aspx?cc=cs&dd=2001-326&vv=&pdf=1#f5265391
http://www.zakonyprolidi.cz/main/docprint.aspx?cc=cs&dd=2001-326&vv=&pdf=1#f5265391

p'e s Ly -.C
Sbirka zakoni CR - 326/2001 Sb. Kdkony pro lidi-<

(4) Solené produkty rybolovu a vyrobky z nich se vyrabéji pouze z Eerstvych nebo zmrazenych
produktll rybolovu, jiker a mli¢i. Obsah soli v silné solenych produktech rybolovu a vyrobcich z
nich je vice nez 14 %, ve stfedné nasolenych 10 aZ 14 %, ve slabé nasolenych 4 az 10 %.

(5) Sardelova pasta muze obsahovat maximalné 25 % soli.

(6) Susené produkty rybolovu mohou byt solené a nesolené, obsah vody v nich musi byt niz§i nez
18 % a skladuji se pfi relativni vihkosti vzduchu 65 az 70 %.

Uvadéni do obéhu

(1) Nebalené produkty rybolovu, ostatni vodni Zivo¢ichové a vyrobky z nich se nesmi uvadét do
obéhu spole¢né s ostatnimi potravinami zplGsobem, kterym by mohlo dojit k vzdjemnému
nepfiznivému ovlivnéni pachy.

(2) Polotovary z produktud rybolovu a ostatnich vodnich Zivo€ichu je povoleno prodavat pouze
balené nebo zabalené.

ODDIL 4
VEJCE

(1) Kéd urcujici rozliSovaci €islo producenta, které se uvadi na vejcich podle pfimo pouZitelného

pfedpisu Evropskych spolec“:enstvi13), se sklada z
a) metody chovu, ktera se uvede pfislusSnym kédem:

1. ,1“ pro vejce nosnic ve volném vybéhu,

2. ,2" pro vejce nosnic v halach,

3. ,3" pro vejce nosnic v klecich, nebo

4. ,,0" pro vejce nosnic chovanych v souladu s poZzadavky ekologického zemédélstvi“),
b) registracniho kddu statu,

c) Ctyfmistného alfanumerického kédu, ktery vyjadfuje €iselnou slozku registracniho Cisla
hospodafrstvi.

(2) Vejce tfidy jakosti A se uchovavaji pfi nekolisavé teploté, a to nejvySe plus 18 °C.

(3) Vejce krepelky japonské ve skofapce vhodna k lidské spotfebé nebo ke zpracovani se
uchovavaji, skladuji a pfepravuji v suchu, mimo pfimy dosah slunce, pfi nekolisavé teploté nejvySe
plus 18 °C.

ODDIL 5
MAJONEZY

(1) Pro Gcely této vyhldSky se majonézou rozumi studené ochucené oméacky obsahujici slepici
vaje¢né Zloutky a ziskané emulgaci jedlych rostlinnych oleji ve vodné fazi obsahujici ocet a
pFipadné jiné okyselujici pfisady.

(2) Kromé udaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pravnim predpise5) se na obalu majonézy
oznadi

a) doba pouZitelnosti,
b) skladovaci teplota,

c¢) u baleni nad 300 g nebo 300 ml informace pro spotfebitele "po otevieni urychlené
spotfebuijte”.

(3) U balené majonézy jsou pfipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky uvedeny v pfiloze
¢. 10 tabulce 3.

(4) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost majonézy jsou uvedeny v pfiloze ¢. 10
tabulkach 1 a 2.

(5) Majonéza se smi uvadét do obéhu pouze uzaviena v neprodySnych obalech a uchovava se pfi
nekolisavé teploté prostfedi v rozmezi nejméné 0 °C a nejvysSe plus 15 °C.
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Prechodné ustanoveni

(1) Potraviny uvedené do obéhu prfede dnem U(c¢innosti této vyhlaSky se posuzuji podle
dosavadnich pravnich pfedpisu.

(2) Prepravovat maso a masné vyrobky v prepravnich obalech podle dosavadnich pravnich
predpist Ize nejpozdéji do 30. Eervna 2002.

(3) Oznaceni potravin podle dosavadnich pravnich pfedpisu Ize pouzivat nejpozdéji do 30. Cervna
2002, s vyjimkou ozna¢ovani podle § 3 odst. 2.

ZruSovaci ustanoveni

Zrusuji se:

1. Vyhlaska ¢. 327/1997 Sh., kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), j) a k) zadkona ¢. 110/1997
Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakona, pro
maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

2. Vyhl&Ska €. 89/2000 Sb., kterou se méni vyhlaSka €. 327/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism.
a), d), h), i), j) a k) zédkona ¢&. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zakon(, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivocichy a
vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich.

Uéinnost

Tato vyhlaSka nabyva ucinnosti dnem 1. fijna 2001, s vyjimkou § 3 odst. 2 pism. f), které nabyva
Ucinnosti dnem 1. ledna 2002, a § 5 odst. 3 a 4, které nabyvaji uc¢innosti dnem vstupu Ceské
republiky do Evropské unie.

Pfechodné ustanoveni zavedena vyhlaskou &. 264/2003 Sb. CI. Il

1. Maso a masné vyrobky vyrobené, oznacené a uvedené do obéhu pfede dnem uc&innosti této
vyhlasky se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpisu.

2. Oznacovani potravin podle dosavadnich pravnich predpist Ize provadét nejpozdéji do 30. dubna
2004.

Pfechodné ustanoveni zavedena vyhlaskou &. 169/2009 Sb. CI. IlI

1. Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu pfede dnem G¢&innosti této vyhlaSky se posuzuji podle
dosavadnich pravnich predpisu.

2. Oznacovani potravin podle dosavadnich pravnich predpist Ize provadét nejpozdéji do 1 roku ode
dne nabyti u¢innosti této vyhlasky.

Ministr:
Ing. Fencl v. r.

Ptiloha €. 1 k vyhlaSce €. 326/2001 Sb.
Clenéni na druhy a skupiny
Tabulka 1
Clenéni masa, s vyjimkou nedéleného jate¢né upraveného téla dribeZze a déleného jatedné
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upraveného téla dribeze

Druh

Skupina

maso

vysekové maso

kosti

droby

syrové sadlo, syrovy IUj

krev

mleté maso

kralik, krali¢i maso

maso zveére ve farmovém chovu

zveéfina

drabezi maso

Pfiloha €. 4 k vyhlaSce €. 326/2001 Sb.

Tabulka 1

Clenéni na druhy a skupiny

Druh Skupina
tepelné opracovany
tepelné neopracovany
trvanlivy tepelné opracovany
trvanlivy fermentovany

masny vyrobek ’ y Y
masny polotovar
kuchyrisky masny polotovar
konzerva
polokonzerva

Tabulka 2

NejvySSi obsah tuku a pojivové tkané v mase uréeném jako slozka pfi vyrobé masnych vyrobku

Obsah pojivovych tkani (%

Druh Obsah tuku (% hmot.) hmot.)
maso savcu s vyjimkou krélic¢iho

a veprového a smési druhll mas 25 25

s pfevahou masa savcu

maso veprové 30 25
maso drlibezi a krali¢i 15 10

Poznamka:

1. Obsah pojivové tkdné se vypocte z poméru obsahu kolagenu a obsahu svalovych bilkovin.

Obsahem kolagenu se pfitom rozumi obsah hydroxyprolinu vynasobeny faktorem 8.

2. Jsou-li uvedené hodnoty nejvy$Siho obsahu tuku a pojivové tkané prekroceny, pfi€emz jsou
splnéna vSechna ostatni kritéria definice masa“, musi byt obsah druhd masa odpovidajicim
zplsobem snizen a ve slozeni musi byt kromé slozky maso uvedena pfitomnost tuku a/nebo

pojivové tkané.
Tabulka 3

Pozadavky na slozeni a smyslové poZzadavky na Sunky

Skupina Vyrobek TFida jakosti Charakteristika Smyslové
pozadavky
tepelné Sunka nejvyssi jakosti obsah €istych a) konzistence - v
opracovany svalovych bilkovin |uceleném kusu
vyrobek nejméné 16,0 % |pevna, soudrznd;
hmotnostnichpouZzit platky se nesméji
vlakniny, Skrobu Woddélovat na

Ldkony pro lidi-¢%
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(v€etné Skrobu
modifikovaného
fyzikalné ¢i
enzymy),
rostlinnych nebo
jinych Zivogisnych
bilkovin se
nepripousti

vybérova

obsah ¢istych
svalovych bilkovin
nejméné 13,0 %
hmotnostnichpouZit
vlakniny, Skrobu
(v€etné Skrobu
modifikovaného
fyzikalné ¢i
enzymy),
rostlinnych nebo
jinych ZivogiSnych
bilkovin se
nepripousti

standardni

obsah €istych
svalovych bilkovin
-nejméné 10,0 %
hmotnostnich

jednotlivé svaly; u
sterilovaného
vyrobku v
konzervé je
povoleno
proménlivé
mnozstvi volného
aspiku b) vzhled v
nakroji - vyrobek
na fezu barvy
odpovidajici druhu
pouzitého masa,
jednotlivé svaly
patrny a spojeny
drobné
rozpracovanou
svalovinou;
ojedinéla mensi
loZiska tuku na
fezu pfipustna,
rovnéz pripustné
mensi dutinky,
vyplnéné napf.
aspikem c) viné a
chut - typicka pro
Sunku, pfiméfené
sland, lahodna,
vyrobek na skusu
v tenkych platcich
krehky

Tabulka 4

PoZadavky na vybrané tepelné opracované masné vyrobky

Vyrobek

Zakladni suroviny

Smyslové pozadavky

Spekacek

hovézi maso,
veprové maso,
teleci maso

soudrzna

a) konzistence - pruzna, kfehka,

nepfipousti se pouziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho

strojné oddéleného masa

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- na fezu vychlazeného vyrobku
barva svétle az tmavé rizova,
Spekové kostky nepravidelné
rozlozené, pfipousti se drobna
mékka zrna kolagennich &astic,
vzduchové dutinky v menSim
rozsahu a mirné vytaveny tuk

cerstvé uzen

Stavnaty

¢) chut a viné - pfijemna po

iné a koreni,

pfimérené slana a kofenénd, po
ohfati na skusu vyrobek

kabanos

hovézi maso, vepfové maso,

teleci maso

soudrZzna

a) konzistence - pruzna,

nepripousti se pouZziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
strojné oddéleného masa

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- na fezu je vyrobek masové
rizovy, nepravidelné rozptylena
zrna suroviny o velikosti 6 az 10
mm, pfipousti se drobné dutinky
a ojedinéla drobna kolagenni
zrna,

c) viné a chut - po Cerstvé
uzening, pfimérené slana a
kofenénd; na skusu vychladly

Ldkony pro lidi-¢%
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vyrobek kiehky, po ohréti

Stavnaty
videnisky parek hovézi maso, vepfové maso, a) konzistence - pruzna,
teleci maso soudrznéa

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- vyrobek na fezu masové
rlizovy, obsah jemné
vypracovan, pfipousti se drobna
poérovitost a drobnéa zrna
kolagennich ¢astic,

nepfipousti se pouZziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
masa strojné

C) vuné a chut - Cerstvé
uzeniny, pfiméfené slana a
kofenénd; po ohrati vyrobek na
skusu krehky, Stavnaty

debrecinsky parek

hovézi maso,

a) konzistence - pevna, pruzna

veprové maso,

teleci maso

nepfipousti se pouZiti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
masa strojné oddéleného

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- na Fezu je vychlazeny vyrobek
tmavéji rizové barvy po mase a
pouzité paprice; drobné
vzduchové dutinky a ojedinélé
meékké kolagenni ¢4stice ve
spojce pripustné; ¢astice
pouZzitého kofeni patrny;
nepravidelna mozaika tué¢nych
zrn o velikosti do 6 mm

) viné a chut - pfimérené
slana, vyraznéjsi po pouzité
paprice; po ohfati na skusu je
vyrobek Stavnaty, kfehky

jemny péarek

hovézi maso,

a) konzistence - pevna, pruzné,
po ohrati kiehkéa

veprové maso

nepripousti se pouZziti masa
strojné oddéleného a drlibeziho
masa strojné oddéleného

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- na fezu Sedordzova, nakroj
hladky, drobna zrnka
kolagennich ¢astic, jemna
pérovitost je pfipustna

¢) viiné a chut -jemna, po
cerstvé uzeniné, pfiméfené
sland, po ohfati vyrobek na
skusu krehky, Stavnaty

lahGdkovy péarek

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - pevna, pruzna,
po ohrati kfehka

nepfipousti se pouZiti masa
strojné oddéleného a dribeziho
strojné oddéleného masa

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- barva na fezu rlizova, nakroj
hladky, drobna zrnka
kolagennich &astic, jemna
poérovitost je pfipustna

) vuné a chut -jemna, po
Cerstvé uzeniné a paprice,
pfiméfené sland, po ohrati
vyrobek na skusu krehky,
Stavnaty

spiSsky parek

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - kiehka,
soudrzna,

nepfipousti se pouZiti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
strojné oddéleného masa

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- vychlazeny vyrobek je na fezu
rizové Cerveny po pouzité
paprice; drobn& porovitost a

drobné jemné kolagenni ¢astice
pFipustné,

Ldkony pro lidi-¢%
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) vuné a chut - po Cerstvé
uzeniné a paprice, pfimérené
slana, po ohfati na skusu
vyrobek Stavnaty

ostravska klobasa

veprové maso

a) konzistence - tuhd, pevna,
soudrzna, na omak zrnita,
nesmi byt nesoudrzna nebo
netypicka mékka,

nepfipousti se pouziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
strojné oddéleného masa

b) vzhled na nakroji - na fezu
barva svétle rizovych kostek
libové suroviny s podilem asi 60
%, o velikosti asi 2 cm, s
vyrazné bilymi kostkami tu¢né
suroviny, stejnomérné
rozmisténé ve vyrobku, bez
vzduchovych dutin a
kolagennich ¢asti; vyrobek
nesmi vykazovat vytaveny tuk,
vyskyt nezpracovatelnych ¢asti,
nedodrZeni podilu libové kostky,
zmény barvy, neodpovidajici
typu vyrobku,

c) viné a chut - pfijemna, po
Cerstvé uzening, jemné
kofenénd, vyraznéji po uzenti,
lahodnd, jemné kofenéné

Sunkovy salam

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - pruzn4,
soudrzné

nepfipousti se pouziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
masa strojné oddéleného

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- fez leskly, hladky, mozaika
rizové barvy libovych kostek;
drobné vzduchové dutinky a
ojedinélé mékké, drobné
kolagenni ¢astice ve spojce
pfipustné,

) vuné a chut - po Cerstvé
uzeningé, chut pfiméfené slana
a korenéna, vyrobek na skusu
Stavnaty

gothajsky salam

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - pruzna,
soudrzna

nepfipousti se pouZziti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
masa strojné oddéleného

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- na fezu je vychlazeny vyrobek
tmaveéji masové riizové barvy,
spojka jemné vypracovana,
Spekova mozaika nepravidelné
rozdélena; ojedinélé, jemné
zrnéné kolagenni ¢astice a
drobné vzduchové dutinky
pFipustné; velikost jednotlivych
zrn Speku prdméru do 8 mm,
smi byt patrny ¢astice pouzitého
koreni

c) viné a chut - po erstvé
uzening, jemné kofenéna,
pfiméFené sland; vyrobek na
skusu kiehky

junior salam

hovézi maso, vepfové maso,
teleci maso

a) konzistence -pruzna,
soudrzné

b) vzhled v nékroji - na fezu je
vychlazeny vyrobek masové

Ldkony pro lidi-¢%
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nepfipousti se pouZiti masa
strojné oddéleného a dribeziho
masa strojné oddéleného

rdzové barvy, jemné
vypracovany; ojedinélé, jemné
zrnéné kolagenni ¢astice a
drobné vzduchové dutinky jsou
pFipustné; patrny ¢astice
pouzitého kofeni

) viné a chut - po Cerstvé
uzeniné, jemné kofenéna,
pfimérené sland; vyrobek na
skusu krehky

Cesky saldm

hovézi maso,

a) konzistence - pruzna,
soudrzna,

veprové maso

nepfipousti se pouZiti masa
strojné oddéleného a driibeZiho
masa strojné oddéleného

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- na fezu je vychlazeny vyrobek
masové rizové barvy; drobné
vzduchové dutinky a drobné
mékké kolagenni ¢asti ve spojce
patrné; viozka tukovych zrn do 8
mm nepravidelné rozlozZena,

c¢) viiné a chut -jemna viné po
kofeni a uzeni, pfiméfené slana
a kofenéna; vyrobek na skusu
kiehky

Tabulka 5

Pozadavky na nékteré trvanlivé tepelné upravené masné vyrobky

Vyrobek

Z&kladni suroviny

Smyslové poZzadavky

vysocina

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - tuzsi,
soudrzna,

pouZiti vi&kniny, masa strojné
oddéleného a driibeziho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepripousti

b) vzhled na Fezu a vypracovani
- velmi jemn& mozaika, tmaveéji
riizové barvy, fez leskly,
smérem k okraji tmavsi; zrna
surovin pfevazné o velikosti asi
1 mm; pfipousti se ojedinélé
drobné, mékké kolagenni
¢astice a drobné vzduchové
dutinky,

c) viné a chut - aromaticka po
uzeni, pfipadné po kulturni
plisni, pfiméfené slané a
kofenéné chuti; vyrobek na
skusu hutny, bez patrnych
tuhych Casti

selsky saldm

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - tuzsi, soudrzna

pouZiti vldkniny, masa strojné
oddéleného a dribeziho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepripousti

b) vzhled na fezu a vypracovani
- na fezu nepravidelnd mozaika
libovych a tuénych zrn, ojedinéle
vytaveny tuk v okoli tué¢nych zrn;
drobné vzduchové dutinky a
drobné mékké kolagenni ¢asti
jsou pfipustné; zrna surovin o
velikosti do 3 mm, zaschly
krouzek pod obalem do 3 mm

c) vuneé a chut - specificka pro
trvanlivy vyrobek, pfiméfené po
kofeni a uzeni; vyrobek na
skusu vlaény

turisticky trvanlivy salam

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - pevna, pruzna
az tuha,

Ldkony pro lidi-¢%
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pouZiti vi&kniny, masa strojné
oddéleného a dribeZiho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepripousti

b) vzhled na fezu a vypracovani
- fez leskly, hladky, smérem k
okraji tmavsi; mozaika masové
rlzova; zrna prevazné do
velikosti 6 mm; ojedinélé vykyvy
ve velikosti zrn v mozaice
nejsou na zavadu; drobné,
meékkeé kolagenni ¢astice,
vzduchové dutinky a vytaveny
tuk nejsou na zavadu

c) viné a chut - aromaticka az
intenzivni po uzeni, pfipadné po
kulturni plisni; chut pfiméfené
slana a kofenén4, na skusu
vyrobek hutny, bez patrnych
tuhych &asti; u vyrobku s plisni
chut jemné znateln& po kulturni
plisni

Tabulka 6

Pozadavky na vybrané trvanlivé fermentované masné vyrobky

Vyrobek Z&kladni suroviny Smyslové poZzadavky
poli¢an hovézi maso, vepfové maso a) konzistence - pruzna az tuha,
b) vzhled v nékroji a vypracovani
- fez leskly, hladky, barva fezu
pouziti vl&kniny, masa strojné ruzove-cervena, jemne zréni,
cH v 1A pfipousti se ojedinély vyskyt
oddéleneho a drubeziho masa | majvch vzduchowych dutinek,
strojné oddéleného, rostlinnych — — -
ajinych zivo&isnych bilkovin se |C) VUneé a chut - prijemna
nepripousti aromaticka po pouzitych
surovinach, pfisadach a koufi;
mirné sland, vyraznéji korenéna;
na skusu vyrobek vlaény az
krehky
herkules hovézi maso, vepfové maso a) konzistence - pruzna az tuha,

pouziti vlakniny, masa strojné
oddéleného a dribeziho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepfipousti

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- fez leskly, hladky, barva fezu
rizové-Cervend, jemné zrnéni,
pFipousti se ojedinély vyskyt
malych vzduchovych dutinek,

c) viné a chut - pfijemna
aromaticka po pouzitych
surovinach, pfisadach a koufi;
pramérné az vyrazné slana,
vyraznéji kofenénd; na skusu
vyrobek vlaény az kiehky

dunajsk& klobasa

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - tuzsi,
soudrzna,

b) vzhled na néakroji - barva
rdzovécervena, zrna o velikosti
do 6 mm, bez krouzku pod
obalem,

pouziti vl&kniny, masa strojné
oddéleného a dribeZiho masa
strojné oddéleného,, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepripousti

C) vuné a chut - pfijemna,
aromaticka, vyrazné korfenéna
po paprice, primérné az
vyrazné slang, na skusu kfehka
avlacna,

lovecky salam

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - tuzsi, pruzna,

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- mozaika zrn prevazné o

Ldkony pro lidi-¢%
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pouZiti vi&kniny, masa strojné
oddéleného a dribeZiho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych Zivocisnych bilkovin se
nepripousti

velikosti do 5 mm, bez shluku
tukovych a libovych €astic,
pfipustné drobné vzduchové
dutinky; barva libovych zrn
uprostfed vyrobku sytéji riizova,
k okrajim tmavsi; tukova zrna
svétl,

) vuné a chut - pfijemna,
vyrazna po uzeni, typicka pro
tento vyrobek, ostfeji kofenéna a
slana

paprikas

hovézi maso, vepfové maso

a) konzistence - tuhd, pevna,

pouziti vlakniny, masa strojné
oddéleného a dribeziho masa
strojné oddéleného, rostlinnych
a jinych zivocisnych bilkovin se
nepripousti

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- nepravidelna mozaika zrn o
velikosti do 5, bez shluku
tukovych a libovych ¢astic,
pFipousti se drobné vzduchové
dutinky; barva libovych zrn
uprostred vyrobku syté]i rdzova,
k okrajam tmavsi, tukova zrna
svétlejsi,

c¢) viné a chut - pfijemna,
aromaticka, vyrazné korenéna,
pramérné az vyrazné slana, na
skusu kfehk& a vI&€na, vyrazni
po paprice

Tabulka 7

Pozadavky na vybrané dribeZi tepelné opracované vyrobky

Vyrobek

Zakladni suroviny

Smyslové pozadavky

driibezi Spekacek

drlibezi maso strojné oddélené,
syrové veprové sadlo

a) povrchovy vzhled - vyrobek v
pfirodnim stfevé

b) konzistence - pruzna, kiehka,
soudrzna

¢) vzhled v nakroji a vypracovani
- na fezu vychlazeného vyrobku
barva svétle az tmavé razova,
Spekové kostky nepravidelné
rozloZené, pfipustna drobna
meékka zrna kolagennich ¢astic,
vzduchové dutinky v menSim
rozsahu a

pFipousti se pouziti vepfové a
drubezi kGize

mirné vytaveny tuk

d) chut a viné - pfijemna po
Cerstvé uzeniné a koreni,
pfimérené slana a kofenénd, po
ohfati na skusu vyrobek
Stavnaty

drlibezi debrecinsky parek

dribezi maso, dribezi maso
strojné oddélené, vepfové
maso, syrové veprové sadlo

a) konzistence - pevna, pruzna

b) vzhled v nékroji a vypracovani
- na fezu je vychlazeny vyrobek
tmavé riizové barvy po mase a
pouzité paprice; drobné
vzduchové dutinky a ojedinélé
mékké kolagenni ¢astice ve
spojce, nepravidelna mozaika
tuénych zrn a masa o velikosti
do 6 mm

pFipousti se pouZiti veprové a
dribezi kGze

c) viné a chut-pfimérené slana,
vyraznéjSi po pouzité paprice;

Ldkony pro lidi-¢%
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po ohfati na skusu je vyrobek
Stavnaty, kiehky

drabeZzi parek viderisky

dribezi maso, dribezi maso
strojné oddélené,

a) konzistence - pevna, pruzna,

b) vzhled v nakroji a vypracovani
- na fezu Sedordzova, nakroj
hladky, drobna zrnka
kolagennich Castic, jemna
poérovitost je pripustna,

pfipousti se pouZiti vepfového
masa a syrového veprového
sadla, veprové a driibeZi kiize

) vuné a chut - pfimérené
slana, po ohféati na skusu je
vyrobek Stavnaty, kfehky

driibezi parek jemny

driibezi maso strojné oddélené

a) konzistence - pevna, pruzna,

b) vzhled na nakroji - jemné
vypracovany, barva rlizova az
rizové Sed4, dovoluji se drobné
vzduchové dutinky,

pFipousti se pouZziti vepfové a
dribezi kGze

) vuné a chut - pfijemna, po
Cerstvé uzeniné a po drabezim
mase, pfimérené slana a
kofenéna

o vr* ~ s 7
driibeZi’ Sunkovy saldm

drabezi maso, drabezi maso
strojné oddélené

a) konzistence - pevna,
soudrzna,

pFipousti se pouZziti vepfové a
driibezi kGze

b) vzhled na nékroji -
nepravidelnd mozaika svétlého,
pfipadné i tmavsiho masa,
zrnéni 10 az 50 mm ve spojce
riizové az rizové-Cervené
barvy; ojedinélé drobné mékké
kolagenni ¢astice a drobné
vzduchové dutinky, pfipadné
vyplnéné aspikem nebo tukem
se pfipousti,

c) viné a chut - pfijemna po
dribezim mase, pfimérené
slana, maso na skusu krehké,
mirné Stavnaté

driibeZi gothajsky saldm

dribezi maso

a) konzistence - pevna,
soudrzna,

strojné b) vzhled na nékroji - na fezu je
vychlazeny vyrobek tmavsi
oddélené, masové rizové barvy, spojka

jemné vypracovana, Spekova

syrové veprovée

mozaika nepravidelné
rozdélena, ojedinélé jemné
zrnéné

sadlo kolagenni ¢astice a drobné
vzduchové dutinky pfipustné,
velikost jednotlivych zrn Speku
prdméru do 8 mm, smi byt

pFipousti se patrny ¢astice pouzitého kofeni,

pouziti vepfové

) vuné a chut - jemna, typicka
pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,

a dribezi kaze

jemné kofenénd a slana

drtbezi salam junior

dribezi maso strojné oddélené

a) konzistence - pruzna,
soudrzna,

b) vzhled na nékroji - jemné
vypracovany, barva rlizova az
rizové Sed4, dovoluji se drobné
vzduchové dutinky,

Ldkony pro lidi-¢%
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pFipousti se pouZziti vepfového |c) vané a chut - jemna4, typick&

masa a syrového veprového pro ¢erstvou uzeninu; lahodna,

sadla, vepfové a driibezi kize |jemné kofenénd a slan4, typicka
pro dribezi maso; salam na
skusu krehky

*) Uvede se druh drtibeZe podle pouzitého dribeziho masa
Tabulka 8

PoZadavky na sloZeni a smyslové poZadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek Zakladni suroviny Smyslové poZzadavky

Hovézi maso ve vlastni Stavé  |hovézi maso a) vzhled - kompaktni celek, z
jedné strany kryty béloZlutym
tukem; kusy zrnéného hovéziho
masa spojeny aspikem; barva
masa hnédoseda, typicka pro
varené hovézi maso, aspik
barvy nahnédlé,

b) konzistence - maso krehké,
mékké, mirné vlaknité, aspik pfi
15 °C pfimérené tuhy,

c) viiné a chut - pfijemna, po
duSeném hovézim mase, mirné
kofenénd a slana; chut aspiku
mirné sland, chut’ tuku typicka
Veprové maso ve vlastni §tavé |vepfové maso a) vzhled - kompaktni celek, na
povrchu vyvar tuku barvy bilé az
nazloutlé; aspik Ciry, barvy
zlatozluté; vepfové maso v
hrubSich kouscich barvy svétle
hnédoSedé, tucné svétlé, bez
tvrdych casti,

b) konzistence - maso kiehké,
mirné viaknité, mékke, aspik pfi
15 °C pfiméfené tuhy

C) vuné a chut - pfijemna po
duSeném vepfovém mase,
lahodna, jemné kofenéna,
pfimérené slana; chut aspiku
pfimérené slana

Luncheon meat veprové maso, a) vzhled - vyrobek ve

hovézi maso vychlazeném stavu barvy svétlé
nebo tmaveé razove, mozaika
nepravidelna se zrny vepfového
libového a tu¢ného masa
velikosti do 10 mm; drobné
pory, dutinky a mékké kolagenni
¢asti v malém mnoZstvi se
pFipousti

b) konzistence - kompaktni,
platky o tloustce 1 cm pfi
nafezani soudrzné

) vuné a chut - pfijemna,
pfimérené slan& a kofenénd, na
skusu vyrobek kfehky

Pasta z uzeného masa veprové maso uzené a) vzhled a barva -oranZova az

oranzovoSeda kompaktni
hmota,

b) konzistence - roztiratelna, na
fezu mirné drsna,
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c¢) chut a viné - po uzeném
mase, pfiméreneé slana,
pfijemné kofenéna, bez cizich
pacht a pfichuti

Buckova pomazanka

veprové maso uzeny veprovy
bacek

a) vzhled a barva - kompaktni,
okrovéa nebo okrové hnéda
hmota,

b) konzistence - tuzSi kaso vit4,
na fezu mirné drsna,
roztiratelna,

) vuné a chut - po uzeném
bucku, pfiméfené slan,
pFijemné kofenénd, bez cizich
pacht a pfichuti

Jatrova pastika

veprové maso veprova jatra

a) vzhled a barva - kompaktni
Seda az rdzovoSeda hmota,
pfipadné s loZisky aspiku a
vytaveného tuku; jemné
zpracované kolagenni ¢astice,
drobné vzduchové dutinky a
¢éstice pouzité kofeni patrny,

b) konzistence - soudrzna,
roztiratelna, pfi 15 °C pastovita,

) viné a chut - po veprovych
jatrech, pfiméfené slana, jemné
kofenéna, bez cizich pachu a
prichuti

Tabulka 9

Pozadavky na slozeni a smyslové pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla

Vyrobek

Z&kladni suroviny

Smyslové pozadavky

Leco s klobasou

masny vyrobek
tepelné
opracovany

a) vzhled a barva - masny
vyrobek (klobasa) v
hnédocervené smési zeleniny,
znatelné fezy zeleninové
papriky a cibule, ojedinély vyskyt
semen z paprik se pFipousti,
omacka ¢ervenohnédé barvy

b) konzistence - klobasa mékka,
mirné popraskani se pfipousti,
zeleninovi smés polomékka az
mékka, omacka mirné
zahusténa

C) vuné a chut - pouzitém
masném vyrobku, paprice a
rajéatech mirné slana, pfijemné
kofenéna, sladkokysela, mirna
palivost v dusledku pouzité
papriky se pfipousti, bez cizich
pacht a pfichuti

Hovézi na divoko

hovézi maso

a) vzhled a barva - maso
nafezané na platky, dobfe
ocCisténé, povrchové odblanéné,
zbavené &asti loje v hnédé
omacce

b) konzistence - maso mékké,
oméacka mirné zahusténa

c) viné a chut - po pe¢eném
hovézim mase a pouZité
zelening, mirné sland, pfijemné

Ldkony pro lidi-¢%
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korenéna

Madarsky gulas

hovézi maso, vepfové maso

a) vzhled - nepravidelné kousky
masa o velikosti asi 15 az 30
mm a fezy Cervené a zelené
zeleninové papriky v
¢ervenohnédé az hnédé
omacce

b) konzistence - maso mékke,
omacka mirné zahusténa

) vuné a chut - po pouzitych
surovinach, typicka pro gulas,
pFijemné slan& a kofenéna,
mirné péliva, bez cizich pachu a
prichuti

Chaluparsky gulas

hovézi maso, masny vyrobek
tepelné opracovany

a) vzhled - nepravidelné kousky
masa a masného tepelné
opracovaného vyrobku (cela
klobasa) v ¢ervenohnédé az
hnédé oméacce

b) konzistence - maso a
klob4dsa mékké, omécka mirné
zahusténa,

) viné a chut - po mase a
klobase, pfiméfené slana a
pFijemné kofenéna, bez cizich
pacht a pfichuti

Tabulka 10

Chemické a fyzikalni poZzadavky na vybrané masné vyrobky

Vyrobek obsah masa Cist4 svalova obsah tuku
(% hmot. nejméng) bilkovina (% hmot. nejvyse)
(% hmot. nejméné)

Spekagek 40,0 - 45,0
Kabanos 50,0 - 40,0
Parek viderisky 55,0 - 40,0
Parek lahtdkovy 50,0 - 35,0
Debrecinsky parek 60,0 - 40,0
Parek jemny 50,0 - 35,0
SpiSsky parek 45,0 - 40,0
Sunkovy salam 55,0 - 20,0
Gothajsky salam 40,0 - 40,0
Junior saldm 40,0 - 35,0
Cesky salam 40,0 - 40,0
Vysocina - 13,0 50,0
'Sl';lrélsrﬂcky trvanlivy ) 14,0 40,0
Selsky salam - 13,0 50,0
Poli¢an - 16 50,0
Lovecky salam - 15 50,0
Ostravska klobasa 60,0 - 35,0
Dunajska klobasa - 14 55,0
Paprikas - 14 50,0
Herkules - 14 50,0
Tabulka 11

Chemické a fyzikalni poZadavky na vybrané masné tepelné opracované vyrobky z dribeZiho masa

Ldkony pro lidi-¢%
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Vyrobek obsah masa obsah dribeziho obsah tuku
(% hmot. nejméneé) strojné (% hmot. nejvyse)
oddéleného masa
(% hmot. nejméneé)
DrubeZi Spekacek - 45,0 45,0
Kufeci parek jemny - 50,0 30,0
Drabezi debrecinsky
parek 7,0 30,0 35,0
Drubezi viderisky parek 15,0 35,0 25,0
Drabezi Sunkovy saldm 28,0 12,0 20,0
Drabezi Gothajsky
salam - 40,0 40,0
DrabeZzi Junior salam - 50,0 25,0

Tabulka 12

Chemické a fyzikalni poZadavky na vybrané masné konzervy

Vyrobek obsah masa (% |obsah vody (% obsah tuku (% dalSi poZzadavky
hmot. nejméné) hmot. nejvyse) hmot. nejvyse)

Hovézi maso ve 70,0 80,0 20,0 -

vlastni stavé

Veprové maso ve 70,0 70,0 40,0 -

vlastni stave

Luncheon meat 70,0 70,0 40,0 vytaveny tuk a

pork aspik nejvySe
15,0% hmot.

Pasta z uzeného 57,0 70,0 40,0 -

masa

Buckova 35,0 70,0 40,0 obsah uzeného

pomazénka bucku nejméné
20,0% hmot.

Jatrova pastika 25,0% 70,0 40,0 obsah veprovych
jater nejméné
26,0% hmot.

Tabulka 13

Fyzikalni pozadavky na vybrané masné konzervy — hotova jidla

Vyrobek

obsah masa nebo masného
tepelné opracovaného vyrobku
(% hmot. nejméné)

dal§i pozadavky

Leco s klobasou

24,0 % hmot. klobasy

Hovézi na divoko

30,0 % hmot. hovéziho masa

Madarsky gulas 30,0 obsah zeleninové papriky:
7 toho: nejméné 4,5 % hmotnostnich
hovézi maso nejméné 16,0 %
hmot
veprové maso nejméné 14,0 %
hmot
Chalupéfsky gulas 10,0 obsah klobasy nejméné 12%

hmot.

Pfiloha €. 5 k vyhlaSce €. 326/2001 Sb.

Technologické pozadavky na jednotlivé skupiny masnych vyrobk

Druh

Skupina

Charakteristika a technologické
pozadavky

Ldkony pro lidi-¢%
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masny vyrobek

tepelné opracovany

Vyrobek, u kterého bylo ve
vSech ¢4stech dosaZzeno
minimalné tepelného Gcinku
odpovidajicimu pasobeni teploty
plus 70° C po dobu 10 minut.

tepelné neopracovany

Vyrobek uréeny k pfimé
spotfebé bez dalSi Gpravy, u
néhoZ neprobéhlo tepelné
opracovani surovin ani vyrobku.

trvanlivy
tepelné
opracovany

Vyrobek, u kterého bylo ve
vSech ¢4stech dosazeno
minimalné tepelného Gcinku
odpovidajicimu pusobeni teploty
plus 70° C po dobu 10 minut a
navazujicim technologickym
opracovanim (zranim, uzenim a
suSenim za definovanych
podminek) doSlo k poklesu
aktivity vody na hodnotu a,

(max.)~0,93 a k prodlouzeni
minimalni doby trvanlivosti na 21
dni pfi teploté skladovani plus
20° C.

fermentovany trvanlivy

Vyrobek tepelné neopracovany
uréeny k pfimé spotrebég, u
kterého v pribéhu fermentace,
zrani, sueni a uzeni za
definovanych podminek doSlo
ke sniZeni aktivity vody na
hodnotu &, (., ) 0,93 s

minimalni dobou trvanlivosti 21
dni pfi teploté plus 20° C.

masny polotovar

maso podle § 1 pism. a) tepelné
neopracované, u kterého
zUstala zachovéana vnitfni
bunééna struktura masa a
vlastnosti ¢erstvého masa, a ke
kterému byly pfidany potraviny,
kofenici pFipravky nebo pfidatné
latky, ©€) a které jsou ur&eny k
tepelné nebo jiné kuchynské
Upravé pred spotfebou, a spliuji
poZadavky zvl&Stniho pravniho
predpisu 2),%); za masny
polotovar se povazuje i vyrobek
z mletého masa s pridavkem
jedlé soli vy$§im nez 1 % hmot

kuchyrisky ¢éstecné tepelné opracované

masny upravené maso nebo smési

polotovar mas, pridatnych a pomocnych
latek, popfipadé dalSich surovin
a latek uréenych k aromatizaci,
8¢) urgené k tepelné kuchyfiské
Upravé

konzerva Vyrobek neprodySné uzavieny v

obalu, sterilovany za podminek
uvedenych ve zvlastnim

pravnim predpise’?) tak, aby
byla zachovana obchodni
sterilita.g)

Ldkony pro lidi-¢%
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polokonzerva

Vyrobek neprodySné uzavieny v
obalu, pasterovany za podminek
uvedenych ve zvlastnim

pravnim predpise.’?)

Pfiloha €. 7 k vyhlaSce €. 326/2001 Sh.

Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky od deklarované hmotnosti pro rybi vyrobky

Cerstvé produkty rybolovu, |sardelova pasta konzervy
upravené produkty
rybolovu, zpracované
produkty rybolovu, vyjma
sardelové pasty a konzerv
PFipustné baleni: baleni: baleni:
zaporne 4o 300 g -10 % vV tubé -10% do350¢g -10%
hmotnostni | 10009 |6 % do 350 ~10% 43509 | -5%
odchylky od [9© 9 0 05509 0 na 9 0
deklarované |do 2000 g -4 % nad 350 g -5%
hmotnosti  |nad 2000g |-2 %

Pfiloha €. 10 k vyhlaSce €. 326/2001 Sh.
Pozadavky na jakost majonéz
Tabulka 1

Smyslové pozadavky na jakost majonéz

Znak

konzistence a barva

v zavislosti na obsahu oleje - pastovita,
krémovit4 aZ polotekuté stejnoroda hmota, olej
neoddélen,

Céstice kusovitych pfisad rovnomérné
rozptylené, mensi vzduchové dutinky pfipustné,
vyrobky

nesmeéji obsahovat zbytky vaje¢nych skorapek,
necistot, cizich pfedmétl a hrudek vaje¢né
hmoty

typicka pro majonézy, mirné nakysla, pfipadné

vune po pouzitych pfisadach a koreni

chut nakysla, po pouzitych pfisadach, bez cizich
pachuti

Tabulka 2

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost majonéz

Ukazatel Hmotnostni %

obsah tuku podle trznich druh(i 10,0 az 85,0
obsah Zloutku nejméné 2,0
hodnota pH nejvyse 4,5
Tabulka 3

PFipustné hmotnostni a objemové odchylky majonéz

Obsah spotfebniho baleni
deklarovany na obale (v g nebo ml)

PFipustna zaporna hmotnostni
nebo objemova odchylka (v %)

do 100 -6
nad 100 do 250 -5
nad 250 do 500 -4
nad 500 -2

Pfiloha €. 11 k vyhlaSce €. 326/2001 Sh.
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Seznam obchodnich oznaéeni produktli rybolovu a ostatnich vodnich zivoéichu

Obchodni oznaceni obsahuje rodové jméno ze sloupce €. 1 a druhové jméno ze sloupce €. 1 pism. a)
nebo b), pokud je ve sloupci €. 1 uvedeno, dale se uvede odpovidajici védecky nazev podle sloupce €. 2
obsahujici rodové a druhové jméno, pokud je ve sloupci €. 2 uveden. Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni, nékterou jeho souc¢éast nebo jako védecky nazev pouzit také synonymum podle

sloupce €. 3, pokud je ve sloupci €. 3 uvedeno.

1. Obchodni oznaéeni 2. Védecky néazev 3. Synonyma obchodnich
oznaéeni/ védeckych nazva

Rodové a) druhové |b)druhové |Rodové a) druhové |b)druhové

jméno jméno jméno jméno jméno jméno

RYBY

Amur bily Ctenopharyngoidella

Bolen dravy Aspius aspius

Brama Brama brama Alternativné je moZzné jako

obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Prazma obecna

Candat obecny Sander lucioperca Alternativné je mozné jako
védecky nazev pouZzit tento
nazev: Stizostedion lucioperca

Cejn velky Abramis brama
Cipal Mugil spp. vSechny Alternativné je mozné jako
druhy obchodni oznageni pouzit

tento nazev: Mugil

Cipal evropsky Liza ramada

Cipal zlaty Liza aurata

Cipal pyskaty Chelon labrosus

Das mofrsky Lophius piscatorius

Das americky Lophius americanus

Gavln Stihly Atherina boyeri Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Grundle

Halibut tmavy gronsky Reinhardtius |hippoglossoide

Halibut bily atlanticky Hippoglossus |hippoglossus

Hlavatka podunajskéa Hucho hucho

Hlavoun tuponosy Coryphaenoide rupestris Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Grenadiér

Hoki novozélandsky Macruronus  |novaezelandiae

Hoki patagonsky Macruronus |magellanicus

Chmurnatka |tmava Anoplopoma |fimbria Alternativné je mozné jako

obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Black code

Chnapal cisarsky cerveny Lutjanus sebae Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: red snapper

Chnapal klenuty Lutjanus gibbus

Chnapal hrbohlavy Lutjanus sanguineus

Chnapal velky Aprion virescens

Chnapal rudy Lutjanus campechanus

Chnapal dvouskvrnny | bohar Lutjanus bohar

lates stibrny Lates calcalifer Alternativné je mozné jako

obchodni oznaéeni pouZit tyto
nazvy: Robalo stfibfity, Okoun
barramundi
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Jazyk klinotvary Dicologlosa |cuneata
Jehlice rohozubé morskéa Belone belone
Jeseter velky Acipenser sturio
Jeseter maly Acipenser ruthenus
Jeseter rusky Guldenstadtav | Acipenser gueldenstaedtii
Jizni modry Micromesistius| australis Alternativné je mozné jako
witling obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Treska jizni
Kahavaj skvrnity Arripis trutta Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouZit
tento nazev: Losos australsky
Kambala Lepidorhombug vSechny
spp. druhy
Kambala velka Psseta maxima
Kanic Cervenohnédy |Cerveny Epinephelus |morio
Kanic sonneratdv Cephalopholis |sonnerati
Kanic pulmésicny Variola louti
Kanic hnédoteckovan Epinephelus |chlorostigma
Kanic modroskvrny Cephalopholis |miniata
Kapelin severni Mallotus villosus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: hunacek severni
Kapr obecny Cyprinus carpio
Karas stFibFity Carassius auratus
Kladivoun Sphyrna spp. |vSechny
druhy
Klarias Clarias gariepinus Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento ndzev: Sumecek africky
Koryféna velka Coryphaena |hippurus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento ndzev: Mahi-mabhi
Kranas vychodni Seriola quinqueradiata Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouZit tyto
nazvy: Hamachi nebo King
Fish
Kranas dumerilav Seriola dumerili
Kranasovec |Stihly Rachycentron [canadum
Ledovka Gobionotothen |gibberifrons
Limanda drsna Limanda aspera
Lin sliznaty obecny Tinca tinca
Lipan obecny Thymallus thymallus
Losos atlanticky obecny Salmo salar
Losos keta pacificky Oncorhynchus|keta Alternativné je moZné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev :Chui
Losos kisu¢ stfibrny Oncorhynchus| kisutch
Losos gorbusa divoky Oncorhynchus|gorbuscha
Losos nerka Cerveny Oncorhynchus|nerka Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Sockeye
Losos CavycCa Oncorhynchus|tshawytcha Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Losos kralovsky
Makrela obecna atlanticka Scomber scombrus
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Makrela japonska méchyinatd |Scomber japonicus
Makrela indopacificka |australska Scomber australasicus Alternativné je moZné v
obchodnim oznageni pouZit
misto druhového jména ve
sloupci 1a) tento nazev:
modrava
Makrela Spanélska Scomberomort maculatus
Makrela maslova Lepidocybium |flavobrunneum Alternativné je mozné jako
obchodni oznaéeni pouZit tyto
nazvy: maslova ryba,
butterfish, Pamakrela temna
Makrela atské Pleurogrammu| monopterygius
Makrely Lepidocybium |vSechny
spp. druhy

Manta Mobula spp., |vS8echny
Myliobastis druhy
spp.

Maréna severni Coregonus lavaretus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Sih

Maréna peled Coregonus peled Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Sih

Marlin indopacificky Makaira mazara

Mecoun obecny Xiphias gladius

Mnik mofisky molva Molva spp. vSechny

druhy

Modrak vysoky ostronosy Spicara smaris Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Spikara

Modrak skvrnity Spicara maena Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Spikara

Modry witling Micromesistius| poutassou Alternativné je moZzné jako
obchodni oznageni pouZit
tento nazev: Treska modrava

Mofan obecny Diplodus vulgaris

Moran indooceansky Cheimerius  |nufar

Morgéak Morone chrysops

Morské Stika  |evropska Merluccius merluccius Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tyto
nazvy: Merliza nebo Hejk
nebo Stikozubec

Morska Stika | peruanska Merluccius gayi Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tyto
nazvy: MerlGza nebo Hejk

Morska Stika | argentinské Merluccius hubbsi Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tyto
nazvy: MerlGiza nebo Hejk

Morska Stika  |kanadska Merluccius productus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
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misto rodového jména tyto
nazvy: Merliza nebo Hejk

Morské Stika  |kapska Merluccius capensis Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tyto
nazvy: Merliza nebo Hejk

Morska Stika  |stfibrna americka Merluccius bilinearis Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tyto
nazvy: MerlGiza nebo Hejk

Mofrsky Uhof Conger conger Alternativné je moZné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nadzev: Uhofovec morsky

Oblada obecna Oblada melanura

Okoun nilsky Lates nioloticus

Okoun morsky evropsky Dicentrachus |labrax Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Morsky vik

Okoun fiéni Perca fluviatilis

Pakambala kosoctvrtecna Scophthalmus |rhombus

Pangasius Pangasius hypophthalmus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Pangas

Parma obecna Barbus barbus

Parmice indicka Parupeneus |indicus

Pelamida chilska tichomorska |Sarda chiliensis Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Tunec

Pelamida vychodni Sarda orientalis Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Tunec

Pelamida atlanticka obecna Sarda sarda Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Tunec

Perletnik nadherny Lampris guttatus

Plachetnik Sirokoploutvy Instiophorus |platypterus

Platys maly ficni Platichthys flesus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Flounder

Platys obecny velky Pleuronectes |platessa

Platys limanda drsnotély Limanda limanda Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Limanda obecna

Platys malohlavy Cerveny Microstomus | kitt

Ploskozubec |modropruhy Scarus ghobban

Ploskozubec |rudomorsky Scarus gibbus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Papousci ryba

Pompano Parona signata Alternativné je moZné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Kranas
jihoamericky

Prazma tmava Spondyliosomg cantharus

Prazma kralovska Zlata Sparus aurata Alternativné je mozné jako
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obchodni oznageni pouZit
tento nazev: Dorada

Prazman obecny Pagrus pagrus Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Prazma obecna,
Alternativné je mozné pouzit
védecky nazev: Sparus pargus

Pstruh duhovy lososovity Oncorhynchus| mykiss

rdzovomasy

Pstruh obecny morsky Salmo trutta trutta

Pstruh potoéni Salmo trutta fario

Pyskoun skvrnity velky Labrus bergylta

Rejnok Rajiformes vSechny

druhy

RopusSnice obecna Scorpaena srofa

Sardel obecna evropska Engraulis encrasicholus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZzit
misto rodového jména tento
nazev: Ancovicka

Sardel peruanska Engraulis ringens

Sardinka evropska obecna Sardina pilchardus

Savorin Seriolella porosa Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Medlzovec

Sebastes Cerveny Sebastes marinus Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Okounik morsky

Siven americky potoéni Salvelinus fontinalis

Sled obecny atlanticky Clupea harengus

Sled obecny balticky Clupea harengus membras

Smuha vousata Pogonias cromis Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Bubenik americky

Smuha kralovska Seda Argyrosomus |regius Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouZit
tento nazev: Ombrina.
Alternativné je moZné jako
védecky nazev pouzit tento
nazev: Sciaena aquila.

Smuha tmava Sciaena umbra

Solea evropska obecna Solea solea vulgaris Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Morsky jazyk
obecny

Soltyn obecny stfedomorsky |Sphyraena sphyraena Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Barakuda

Stavrida Trachurus trachurus Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Kranas obecny

Stfibrnice atlantska Argentina silus

Sultanka pruhovana Mullus surmuletus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Parmice

Sultanka nachova karminova Mullus barbatus Alternativné je mozné v
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obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nézev: Parmice

Sumec velky Silurus glanis

Sprot severni obecny Sprattus sprattus

Stika obecna Esox lucius

Tlamoun nilsky Oreochromis |niloticus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Tilapie

Tolstolobik bily Hypophthalmicl molitrix

Tolstolobik pestry Aristichtys nobilis

Treska aljaSska pestra Theragra chalcogramma

Treska obecna skvrnita Gadus morhua Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Cod

Treska pacificka bila Gadus macrocephalus

Treska jednoskvrnna |skvrnita Melanogrammy aeglefinus

Treska tmava Seda Pollachius virens

Treska evropska pollak Pollachius pollachius

Treska merlan bezvousa Merlangius merlangus

Treska polarni severni Boreogadus |[saida Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Saida

Treska francouzska Trisopterus luscus

Treska kralovskéa Genypterus  |blacodes Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Hruj

Treska mala Trisopterus minutus

Trigly Trigla spp. vSechny Alternativné je moZné jako

druhy obchodni oznaceni pouZzit

tento nazev: Stitnik

Tufék modroploutvy |obecny Thunnus thynnus

Turak Zlutoploutvy Thunnus albacares

Tufék makrelovity nepravy Auxis thazard

Tunak pruhovany bonito Katsuwonus |pelamis Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto rodového jména tento
nazev: Bonito

Tunak dlouhoploutvy | kFidlaty Thunnus alalunga

Tunak atlanticky ¢ernoploutvy | Thunnus atlanticus

Tufiék zavality tuény Thunnus obesus Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto druhového jména ve
sloupci 1a) tento nazev:
velkooky

Tunak dlouhochvosty Thunnus tonggol

Tunak vychodni Euthynnus affinis

Tufiék maly atlanticky Euthynnus alletteratus

Tunak cerny cerny Euthynnus lineatus

Tunak nepravy Auxis rochei

Uhlifka cerna Aphanopus carbo Alternativné je moZzné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Tkani€nice tmava
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Uhot evropsky ficni Anguilla anguilla
Vlasochvost |stuzkovy Lepidopus caudatus Alternativné je moZné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Tkani¢nice
stfibrnd
Vyza velka Huso huso Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZzit
misto rodového jména tento
nazev: Beluga
Zeus ostnaty Zeus faber Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Ryba svatého
Petra
Zubatec obecny Dentex dentex
Zubatec hrbohlavy Dentex gibbosus
Zubatec obecny Dentex dentex
Zubatice Pagellus spp. |vSechny
druhy
Zubatice zlatopasa Sarpa salpa Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev: Ok&¢ obecny
Zubatice jadranska Boops boops Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouzit
tento nazev : O¢natec Stihly
Zubatka pruhovana Anarhichas lupus Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouZit tyto
nazvy: vikous obecny, vikous
severni
Zralok ostnaty Squalus acanthias Alternativné je mozné jako
obchodni oznageni pouZit
tento ndzev: Ostroun obecny
Zralok sledovy Lamna nasus
Zralok psohlavy topé Galeorhinus  |galeus
Zralok modravy obecny Prionace glauca
Zralok Sedy Hexanchus griseus
Zralok Scyliorhinus  |v$echny
spp., druhy
Ginglymostomg
Spp.,
Rhincodon
spp.,
Galeus spp.,
Mustelus spp.,
Triakis spp.,
Carcharhinus
Spp.,
Galeocerdo
spp..,
Prionace spp.,
Rhizoprionodor
spp.,
Carcharias
spp., )
Odontaspis
spp.,
Alopias spp.,
Cetorhinus
spp.,
Carcharodon
spp.,
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Isurus spp.,
Lamna spp,
Chlamydoselac
spp., _
Heptranchias
spp.,
Hexanchus
spp.,
Notorynchus
spp.,
Echinorhinus
spp.,
Somniosus
spp.,

Squalus spp.,
Centroscymnu
spp.,
Etmopterus
spp-,

Isistius spp.

Ldkony pro lidi-¢%

Zralok

skvrnity

Scyliorhinus

canicula

Zralok

Vets|

Scyliorhinus

stellaris

KORYSI

Garnat

Crangon spp.,
Sclerocrangon

sSpp

vSechny
druhy

Humr

Homarus
Spp.,
Metanephrops
spp.,
Nephrops
Spp.,

vSechny
druhy

Humr

seversky

stihly

Nephrops

norvegicus

Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouzit
misto rodového jména tento
nazev: Langustyna

Krabi

Cancer spp.,
Lithodes spp.,
Chinoectes
Spp.,

Menippe spp.,
Callinectes
spp.,
Carcinus spp.,
Charybdis
Spp.,
Portunus spp.,
Scylla spp.,
Méja spp.,
Mithrax spp.,
Erimacrus
Spp.,

Geryon spp.
druhy z Celedi
Portunidae,
Lithodidae

vSechny
druhy

Krevety

Pandalus
spp.,

Crangon spp.,
Panaeus spp.,
Palaemon

spp.,

vSechny
druhy

Alternativné je mozné jako
obchodni oznaceni pouzit
tento nazev: Garnely
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druhy z Celedi
Penaeidae,
Palaemonidae,
Pandalidae,
Crangonidae,
Aristeidae,
Sicyonidae,
Sergestidae
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Langusta

Palinurus
spp.,

Jasus spp.,
druhy z Celedi
Palinuridae

vSechny
druhy

Listorozec

Scyllaridae

vSechny
druhy

Rak

Eusatcus
Spp.,

druhy z Celedi
Astacidae,
Cambaridae

vSechny
druhy

Strasek

kudlankovity

Squila

mantis

MEKKYSI

Hfebenatky

Pecten spp,
Chlamys spp.,
Placopecten
spp.,
Agropecten
Spp.,
Aequipecten
Spp-,
Patinopecten
spp.

vSechny
druhy

Chionka

Chamelea
Spp.,
Chione spp.,
Mercenaria
Spp.,
Protothaca

spp.

vSechny
druhy

Chobotnice

Octopus spp.,
Eledone spp.,
Pareledone

Spp.

vSechny
druhy

Jezovka

obecna

Spaerechinus

granularis

Jezovka

dlouhoostna

Paracentrotus

lividus

Kalamary

rody
Alloteuthis,
Berryteuthis,
Dosidicus,
lllex,
Lolliguncula,
Loligo,

Loliolus,
Nototodarus,
Ommastrephe
Onychoteuthis,
Rossia,
Sepiola,
Sepioteuthis,
Symplectoteuth

vSechny
druhy

Alternativné je moZné jako
obchodni oznageni pouZit tyto
nazvy: kalmar, olihen,

Strénka 30/ 33



Sbirka zakont CR - 326/2001 Sb.

Martialia a
Todarodes

Ldkony pro lidi-¢%

Mandlovka

evropska

Glycymeris

glicymeris

Musle

Veneridae,
Mactridae,
Cooperellidae
a Arcidae

vSechny
druhy

Plazovka

vejcoroda

Littorina

littorea

Sépie

Sepia
officinalis,
Rossia
macrosoma,
Sepiella spp.,
Sepiola spp.

vSechny
druhy

Slavka

Mytilus spp.,
Perna spp.,
druhy z Celedé
Mytilidae

Slavka

jedla

Mytilus

edulis

Slavka

novozélandska

Perna

canaliculus

Srdcovka

vSechny druhy
z Celedé
Cardiidae

vSechny
druhy

Srdcovka

jedla

Cerastoderma

edule

Surmovka cefrita vinita Buccinum undatum

obecna

Alternativné je mozné v
obchodnim oznaceni pouZit
misto druhového jména ve
sloupci 1a) tento nazev:

Tapeska zdobn& vongole Ruditapes decussatus

Alternativné je mozné jako
védecky nazev pouzit tento
néazev: Tapes decussata

Tapeska Ruditapes
spp.,

tapes spp.,
Venerupis
Spp.,
Maretrix spp.

UstFice Ostrea spp., |v8echny
Crassostrea |druhy
spp.,

druhy z Celedé
Ostreidae

USen Haliotis spp. |vSechny
druhy

Poznamky pod €arou

5) VJhIéSka €. 113/2005 Sh., o zpusobu oznagovani potravin a tabakovych vyrobkd, ve znéni pozdéjSich
predpisu.

68 CSN 57 6510 Hovézi maso pro vysek.
SN 57 6540 Veprové maso pro vysek.

CSN 57 6570 Teleci maso pro vysek.

se stanovi spole¢nd organizace

Ga) Nafizenj Rady (ES) €. 1234/2007 ze dne 22. fijna 2007, kterym se S ice |
délské produkty (jednotné narizeni o

zemeédeélskych trht a zvlastni ustanoveni pro ‘nékteré zemedé
spole¢né organizaci trhu).

Nafizeni Komise (ES) €. 543/2008 ze dne 16. ¢ervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k
nafizeni Rady (ES) ¢. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro dribeZi maso.
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?b) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1760/2000 ze dne 17. Cervence 2000 o systémy
idéntifikace a evidence skotu, o oznaCovani hovéziho masa a vyrobkld z hovéziho masa a o zruSeni

nafizeni Rady (ES) ¢. 820/97.

Narizeni Komise (ES) &. 1825/2000 ze dne 25. srpna 2000, kterym se stanovi provadéci pravidla k
nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 1760/2000, pokud jde o oznaCovani hovéziho masa a
vyrobkd z hovéziho masa.

Nafizeni Komise (ES) €. 566/2008 ze dne 18. Cervna 2008, kterym se stanovi provadéci pravidla k
nafizeni Rady (ES) €. 1234/2007, pokud jde o uvadéni masa dvanactimésiéniho nebo mladSiho skotu
na trh.

GC) Nafrizeni Evropského parlamentu a Rady {ES,) ¢. 999/2001 ze dne 22. kvétna 2001 o stangveni |
pravidel pro prevenci, tlumeni a eradikaci nékterych prenosnych spongiformnich encefalopatii, v platném

znéni.

7) Nafizenj (ES) €. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlaStni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivo¢isného pavodu.

8a‘) Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 854/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterymse
stanovi zvlastni pravidla pro organizaci urednich’kontrol produktd zivo€iSného pavodu uréenych k lidské

spotfebé, v platném znéni.
Nafizeni Evropského Parlamentu a Rady (ES) €. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi
zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivo¢iSného ptvodu.

_8? VyhlgSka ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotpi nezavadnost |
jednotlivych druhd potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti latek pfidatnych, pomocnych a

potravnich doplrkd, ve znéni vyhlasky ¢. 233/2002 Sh.

lc1)k§ 6, 7 a 8 zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakon(, ve znéni pozdéjSich predpisu.

13) Cl. 9 nafizeni Komise IgES)“é' 589/2008 ze dne 23. Cervna 2008, kterym se stanovi provadéci
pravidla k nafizeni Rady (ES) €. 1234/2007, pokud jde o obchodni normy pro vejce.

14) Z&kon €. 242/2000 Sh., o ekologickém zemédélstvi a 0 zméné zakona €. 368/1992 Sb., o spravnich
poplatcich, ve znéni pozdéjSich predpisu.

15) Nafizeni Rady (EHS) &. 2136/89 ze dne 21. €ervna 1989 o stanoveni spole¢nych obchodnich norem
pro konzervovane sardinky, ve znéni nafizeni Komise (ES) ¢. 1181/2003.

Nafizeni Rady (EHS) €. 1536/92 ze dne 9. ervence 1992, kterym se stanovi spole¢né obchodni normy
pro konzervované pravé a nepravé turidky. Nafizeni Rady (ES) ¢. 2406/96 o stanoveni spole¢nych
obchodnich norem pro nékteré produkty rybolovu, v platném znéni.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1379/2013 ze dne 11. prosince 2013 o spole¢né
organizaci trh s produkty rybolovu a akvakultury a o zméné nafizeni Rady (ES) ¢. 1184/2006 a (ES) €.
1224/2009 a o zruSeni nafizeni Rady (ES) €. 104/2000.

Souvislosti

Provadi pfedpis

110/1997 Sb. Z&kon o potravinach a tabékovych vyrobcich

Pfechodn& ustanoveni zavedena predpisy

264/2003 Sbh. Vyhlaska, kterou se méni vyhlaska ¢. 326/2001 Sh., kterou se provadi §18 pism. a),
d), g), h), i) aj) zdkona &€. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zmeéné a doplnéni nékterych souvisejicich zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu,
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a
vyrobky z nich

169/2009 Sh. VyhlaSka, kterou se méni vyhlaSka €. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a),
d), g), h), i) aj) zdkona €. 110/1997 Sh., o potravinich a tab&kovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, ve znéni pozdéjSich predpist,
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a
vyrobky z nich, ve znéni vyhlasky €. 264/2003 Sb.

Je ménén

264/2003 Sb. VyhlaSka, kterou se méni vyhlaSka ¢. 326/2001 Sb., kterou se provadi §18 pism. a),
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ZruSuje predpis

327/1997 Sh.
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Znéni od
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02.05.2004
01.05.2004
01.09.2003
01.10.2001
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d), g), h), i) aj) zdkona €. 110/1997 Sh., o potravinich a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, ve znéni pozdéjSich predpisu,
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a
vyrobky z nich

Vyhlaska, kterou se méni vyhlaSka €. 326/2001 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a),
d), g), h), i) aj) zdkona €. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakona, ve znéni pozdéjSich predpisu,
pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a
vyrobky z nich, ve znéni vyhlasky ¢. 264/2003 Sh.

VyhlaSka, kterou se méni vyhlaSka Ministerstva zemédélstvi ¢. 326/2001 Sbh., kterou
se provadi 8 18 pism. a), d), g), h), i) a j) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, ve
znéni pozdéjSich predpisu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni Zivo€ichy
a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich, ve znéni pozdéjSich predpisu

VyhlaSka Ministerstva zemédélstvi, kterou se provadi 818 pism. a), d), h), i), j), a k)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni
vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Vyhlaska Ministerstva zemédélstvi, kterou se méni vyhlaSka Ministerstva
zemédélstvi ¢. 327/1997 Sb., kterou se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a
doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro maso, masné vyrobky, ryby, ostatni
vodni Zivo€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich

Novely Poznamka
159/2014 Sh. Aktualni verze.
169/2009 Sb.

264/2003 Sb.

264/2003 Sh., 169/2009 Sb.

264/2003 Sh., 169/2009 Sb.
Pocgatek Gginnosti.
VyhlaSené znéni.
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