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Sbirka zakont CR
Predpis €. 333/1997 Sb.

VyhlaSka Ministerstva zemédélstvi, kterou se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona
€. 110/1997 Sh., o potravinach atabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zdkont, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a
cukrarské vyrobky a tésta

Ze dne 12.12.1997
Castka 111/1997
Uc&innost od 31.12.1997 http://www.zakonyprolidi.cz/cs/1997-333

Aktualni verze

333

VYHLASKA

Ministerstva zemeédélstvi
ze dne 12. prosince 1997,

kterou se provadi § 18 odst. 1 pism. a), b), g) a h) zadkona &. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych
vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle 8§ 18 odst. 1 pism. a), b), g) a h) zakona ¢. 110/1997 Sb., o
potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond, pro mlynské
obilné vyrobky, téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta:

ODDIL 1
MLYNSKE OBILNE VYROBKY

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

a) mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziskané zpracovanim jednoho nebo vice botanickych
druhd obilovin, pohanky nebo ryze vicestupfiovym mlynskym postupem,

b) moukou mlynsky obilny vyrobek ziskany mletim obilnych zrn, pohanky a ryze a tfidény podle
velikosti ¢astic, obsahu mineralnich latek a druhu pouzitého obilnych zrn, pohanky a ryze,

c) krupici mlynsky obilny vyrobek ziskany v prvni fazi mleti obilnych zrn v podobé hrubSich
¢astic zbavenych slupky,

d) vlockami vyrobky z vycisténého a oloupaného obilného zrna nebo bezpluchého nebo
zbaveného pluch, ziskané jeho mackanim nebo pfi€¢nym fezanim,

e) trhankou vyrobek z vy€iSténého obilného zrna, ziskany Setrnym drcenim,

f) kroupami vyrobky z vy¢€iSténého obilného zrna, pfevazné z je€mene, zbaveného obalovych
vrstev brouSenim,

g) lamankou zlomkové drobné netfidéné obilné a pohankové kroupy,

Stranka 1/ 19


http://www.zakonyprolidi.cz/cs/castka/1997-111
http://www.zakonyprolidi.cz/cs/1997-333

p'e s Ly -.6‘
Sbirka zakoni CR - 333/1997 Sb. Kdkony pro lidi-<

h) jahlami vy¢iSténa zrna prosa upravena loupanim a lesténim,
i) klicky ¢astice nebo Supinky nasladlé chuti ziskané pfi mlynském zpracovani obilného zrna,

j) obilovinami pro pfimou spotfebu vy¢€iSténa, popfipadé dale jinak upravenda obilna zrna,
zejména pSenice, Zita, je€mene nebo ovsa,

k) smésmi z obilovin vyrobky, jejichz pfevazny podil tvofi mlynské obilné vyrobky, k nimz jsou
pridany dalSi slozky, uréené pro pfimou spotfebu nebo ke spotfebé po tepelné Upravé,

[) instantnimi mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou Upravou,

m) ryzi zrna ziskand z kulturni rostliny ryZe seté (Oryza sativa L.) a jejich odrdd,

n) ryZzi neloupanou neloupané obilky ryZe s celistvou vrchni slupkou,

0) ryZi pololoupanou (natural) zrna ryZe zbavena vrchni slupky (pluchy),

p) ryZi loupanou zrna ryZe zbavena vSech ¢asti oplodi a osemeni a ¢astecné i klicka,

r) ryZi dlouhozrnnou ryze, jejiz zrno je pramérné 6 mm dlouhé a pomér jeho délky a Sirky je
zpravidla vice nez 3,

s) ryzi stfednézrnnou ryze, jejiz prumérna délka zrna je mezi 5,2 mm a 6,0 mm a pomér délky
a Sifky zrna je zpravidla nizSi nez 3,

t) ryZi kulatozrnnou ryze, jejiz praimérna délka zrna je mensi nez 5,2 mm a pomér délky a Sirky
zrna meéne nez 2,

u) musli smés mlynskych obilnych vyrobku, upravenych vio€kovanim, extrudovanim nebo jinou
vhodnou technologii, k nimz jsou pfidany dalsi slozky, zejména jadra suchych plodud, suSené
nebo jinak zpracované ovoce a latky upravujici chut, vini nebo konzistenci.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 1.

Oznacéovani

(1) Mlynské obilné vyrobky se oznacuji ndzvem skupiny nebo podskupiny.

(2) U sypkych smési z obilovin se uvede zpusob uZiti a navod k priprave.

(3) U mlynskych obilnych vyrobkd se oznaci botanicky rod obiloviny, ze které je vyrobek vyroben.

Pozadavky na jakost

(1) Smyslové, fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mlynskych obilnych vyrobkd jsou
uvedeny v priloze €. 2.

(2) Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost ryZe jsou uvedeny v pfiloze €. 3.
(3) Skupiny ryze se nesmi vzajemné misit, ale povoluje se pfitomnost az 10 % jiné skupiny ryze.
(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkd jsou uvedeny v pfiloze €. 4.

Uvadéni do obéhu

Mlynské obilné vyrobky a ryZe musi byt uloZeny oddélené od latek aromatickych, skladuji se na
podlazkach nejméné ve vzdalenosti 5 cm od stény ve vétratelnych prostorach s relativni vihkosti
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vzduchu nejvyse 75 %.
ODDIL 2

TESTOVINY

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

a) téstovinami potraviny vyrobené tvarovanim nekynutého a chemicky nekypfeného tésta
pfipraveného zejména z mlynskych obilnych vyrobkd nebo jejich smési,

b) téstovinami suSenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani ususeny na obsah vihkosti nejvyse
13 hmotnostnich procent,

c) téstovinami nesuSenymi téstoviny, které jsou po ztvarovani mirné osuseny na celkovy
obsah vlhkosti nejméné 20 hmotnostnich procent,

d) vaje€nymi téstovinami téstoviny, k jejichz vyrobé se kromé mlynskych obilnych vyrobku
pouziji vejce anebo vaje¢né vyrobky,

e) téstovinami bezvajeCnymi téstoviny vyrobené bez pfidavku vajec,

f) téstovinami semolinovymi téstoviny vyrobené pouze z krupice (semoliny) z pSenice Triticum
durum, bez pfidavku vajec,

g) téstovinami celozrnnymi téstoviny vyrobené z celozrnné mouky z jednoho nebo vice druhd
obilovin, pohanky nebo ryze,

h) téstovinami plnénymi téstoviny s naplini,

i) téstovinami instantnimi téstoviny vyrobené specialnim technologickym postupem, které se
pro konzumaci pfipravuji rehydrataci ve vodé nebo jiné tekutiné.

Clenéni na skupiny a podskupiny

Clenéni na skupiny a podskupiny je uvedeno v pfiloze &. 5.

Oznacéovani

Kromé Gdaji uvedenych v zakoné a ve zvlastnim pFedpiseZ) se na obalu téstovin uvede
a) v nadzvu vyrobku vzdy druh a skupina vyrobka,

b) u nesuSenych téstovin Udaj o tom, Ze se jedné o téstoviny nesuSené a oznaci se dobou
pouzitelnosti,

c) u téstovin balenych vakuové nebo v inertni atmosféfe Udaj o dobég, do které je nutno
spotiebovat potravinu po otevieni tohoto obalu,

d) u pInénych téstovin oznaceni naplné.
Pozadavky na jakost
(1) Smysloveé, fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost jsou uvedeny v pfiloze €. 6.

(2) PFipustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedeny v pfiloze €. 7.

Uvadéni do obéhu
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(1) SuSené téstoviny musi byt uloZzeny oddélené od latek aromatickych, skladuji se na podlazkach
nejméné ve vzdalenosti 5 cm od stény ve veétratelnych prostorach s relativni vlihkosti vzduchu
nejvyse 75 %.

(2) Nesusené téstoviny musi byt skladovany pfi teploté nejvyse 8 °C, téstoviny balené vakuové
nebo v inertni atmosfére musi byt skladovany pfi teploté nejvySe 10 °C, pokud vyrobce nestanovi
jiné podminky uchovéavani.

(3) Téstoviny nesusené se prepravuji v izotermickych obalech nebo izotermickych dopravnich
prostfedcich.

(4) Téstoviny se nesmi balit do barevného pruhledného ani prasvitného obalu, pod kterym je
zkreslena vizualné barva nezabaleného vyrobku.

ODDIL 3
PEKARSKE VYROBKY

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

a) pekarskymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou Upravou tést nebo hmot, jejichz suSina je v
pfevaZzujicim podilu tvofena mlynskymi obilnymi vyrobky s vyjimkou Slehanych hmot a
snéhoveého peciva,

b) chlebem pekaisky vyrobek kypfeny kvasem, popfipadé drozdim, ve tvaru veky, bochniku

nebo formovy s vyjimkou netradic¢nich druh( chleba, o hmotnosti nejméné 400 g s vyjimkou
krajeného chleba a netradi€nich druhl chleba,

c) béznym pecivem tvarovany pekarsky vyrobek vyrobeny z pSeni¢né nebo Zitné mouky anebo
jinych mlynskych obilnych vyrobku, pfisad a pfidatnych latek, ktery obsahuje méné nez 8,2 %
bezvodého tuku a méné nez 5 % cukru, vztaZzeno na celkovou hmotnost mlynskych obilnych
vyrobkd,

d) jemnym pec€ivem pekarské vyrobky ziskané tepelnou Upravou tést nebo hmot s recepturnim
pfidavkem nejméné 8,2 % bezvodého tuku nebo 5 % cukru na celkovou hmotnost pouzitych
mlynskych vyrobkud, popfipadé pInéné ruznymi naplnémi prfed pe€enim nebo po upeceni
marmeladou, ovocnou pomazankou, naplnémi mikrobialné stabilnimi pfi béznych podminkach
skladovani, dZzemem nebo povidly nebo povrchové upravené sypanim, polevou nebo glazurou,

e) trvanlivym pecivem vyrobky vyrobené zejména z mouky, popfipadé dalSich surovin,
pfidatnych latek a latek ur€enych k aromatizaci, s obsahem vody nejvySe 10 %, s vyjimkou
pernika, preclikd a trvanlivych ty€inek s obsahem vody nejvySe 16 %; popfipadé plnéné
riznymi naplnémi, macené, potahované nebo povrchové upravené,

f) pSenicnym chlebem nebo pSeni¢nym pecivem pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90%
podil mlynskych vyrobkud z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych vyrobkd,

g) zitnym chlebem nebo zithym pecivem pekarsky vyrobek obsahujici nejméné 90% podil
mlynskych vyrobki ze zita z celkové hmotnosti mlynskych vyrobka,

h) zitno pSeni€¢nym chlebem nebo Zitno pSeni¢nym pecivem pekarsky vyrobek, v jehoz tésté
musi byt podil Zitnych mlynskych vyrobk( vySSi nez 50 % a pSeni¢nych mlynskych vyrobkd
vySSinez 10 % z celkové hmotnosti mlynskych vyrobka,

i) pSeni¢no zitnym chlebem nebo pSeni¢no zZitnym pecivem pekarsky vyrobek, v jehoz tésté
musi byt podil pSeniénych mlynskych vyrobkd nejméné 50 % a Zitnych mlynskych vyrobkd
vySSi nez 10 % z celkové hmotnosti mlynskych vyrobka,

j) celozrnnym chlebem nebo celozrnnym pecivem pekarsky vyrobek, jehoz tésto musi
obsahovat z celkové hmotnosti mlynskych obilnych vyrobkd nejméné 80 % celozrnnych mouk
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nebo jim odpovidajici mnozstvi upravenych obalovych &astic z obilky,

k) vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnym pecivem pekarsky vyrobek, do jehoz tésta jsou
pfidany mlynské vyrobky z jinych obilovin nez pSenice a Zita, luSténiny nebo olejniny v
celkovém mnoZzstvi nejméné 5 % z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych obilnych vyrobka,
[) specialnim druhem chleba nebo peciva pekarsky vyrobek, ktery obsahuje kromé mlynskych
vyrobkl ze pSenice a Zita dalSi sloZzku, zejména obiloviny, olejniny, lusténiny, vlakninu, suché
skorapkové plody, zeleninu, mlé€né vyrobky nebo brambory, v mnozstvi nejméné 10 % z
celkové hmotnosti pouzitych mlynskych vyrobku, nebo netradiéni druhy chleba typu pita chléb,
arabsky chléb anebo obdobné druhy chleba plochého tvaru o hmotnosti nizSi nez 400 g, které
obsahuji nejméné 50% podil mlynskych vyrobku a jsou zpravidla kypfené kvasem nebo
drozdim,

m) suSenkami vyrobky ziskané upecenim tésta, zejména chemicky kypfeného,

n) trvanlivym pecivem ze Slehanych hmot vyrobky kypfené vyhradné mechanicky, jejichz
zakladnimi surovinami jsou vajecny obsah a cukr,

0) oplatkami vyrobky ziskané upecenim tenké vrstvy tésta nebo hmoty kontaktnim zpisobem
ve formach,

p) pernikem pecené vyrobky z chemicky kypfeného tésta s pfidavkem koreni a
neutralizovaného invertovaného cukerného roztoku nebo invertniho cukru nebo medu,

r) suchary vyrobky z tésta kypfeného chemicky nebo biologicky, po upeceni krajené na platky
a restované,

s) precliky a trvanlivymi tyGinkami vyrobky z tésta, kypfeného chemicky nebo biologicky, které
musi byt pfi pe€eni prosuSeny v celém objemu,

t) crackerovym pecivem vyrobky z laminovanych tést kypfenych chemicky nebo biologicky.

Pro Gcely této vyhlasky se dale rozumi

a) extrudovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z mlynskych obilnych vyrobka extruzni
technologii plisobenim tlaku a teploty,

b) pufovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z obrousenych zvlih&enych obilnych zrn jednoho
nebo vice botanickych druhl obilovin, ryZe nebo pohanky v expanzni formé peciciho zafizeni
pusobenim tlaku a teploty,

¢) macesem kiehky nekvaseny vyrobek kulatého ¢i hranatého tvaru vyrobeny z nekynutého
tésta z vody a pSeni¢né mouky tepelnou Upravou,

d) knackebrotem vyrobek kiehké konzistence z mlynskych obilnych vyrobku a dalSich surovin
obvykle ve tvaru obdélniku vyrobeny tepelnou Upravou,

e) Cerstvym chlebem nebaleny chléb, jehoz cely technologicky proces vyroby od pfipravy tésta
az po upeceni ¢i obdobnou tepelnou Upravu, v€etné uvedeni do obéhu, nebyl preruSen
zmrazenim nebo jinou technologickou Upravou vedouci k prodlouZeni trvanlivosti a ktery je
zaroven nabizen k prodeji spotfebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni €i obdobné tepelné
Upravé,

f) Cerstvym béznym pecivem nebalené bézné pecivo, jehoz cely technologicky proces vyroby
od pfipravy tésta az po upeceni ¢i obdobnou tepelnou Upravu, v€etné uvedeni do obéhu, nebyl
pferusen zmrazenim nebo jinou technologickou Upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a
které je zaroven nabizeno k prodeji spotfebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni ¢i obdobné
tepelné Gprave,

g) Cerstvym jemnym pecivem nebalené jemné pecivo, jehoZ cely technologicky proces vyroby
od pripravy tésta az po upeceni &i obdobnou tepelnou Upravu, véetné uvedeni do obéhu, nebyl
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pferuSen zmrazenim nebo jinou technologickou Upravou vedouci k prodlouzeni trvanlivosti a
které je zaroven nabizeno k prodeji spotfebiteli nejdéle do 24 hodin po upeceni €i obdobné
tepelné Gprave.

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfiloze &. 8.

Oznacovani

Kromé Udaju uvedenych v zakoné a zvlaStnim pFedpisel) jsou tyto dalSi pozadavky na
oznacovani
a) pekarské vyrobky se oznaci ndzvem druhu a skupiny, s vyjimkou jemného peciva a
trvanlivého peciva. Druh bézné pecivo Ize oznacit nazvem "pecivo",

b) u trvanlivého peciva se oznaci skupina,

c) jemné pecivo a trvanlivé pecivo se musi oznacit druhem néplné a polevy v pfipadé plnénych
nebo potahovanych vyrobka,

d) nazev "starocesky chléb" nebo "tradi¢ni chléb" Ize vyuZzit pouze pro chléb, ktery je kypfen
vitalnim Zitnym kvasem, s minimalnim obsahem 70 % vySe vymleté Zitné mouky vztaZzeno na
celkové mnozstvi mlynskych vyrobkd,

e) nazev "selsky chléb" Ize pouzit pro chléb s charakteristickymi velkymi i nepravidelnymi péry,
tvarovany do kulatého bochniku o hmotnosti nejméné 2 kg, s obsahem nejméné 60 % Zitné
mouky vztaZzeno na celkové mnozstvi mlynskych vyrobki,

f) pFivlastkem "trvanlivy" Ize oznadit chléb, jehoZ trvanlivost musi byt nejméné 21 dni,
g) béznym pecivem mlé€nym Ize oznacit bézné pecivo, které obsahuje mléko v mnoZzstvi
odpovidajicim nejméné 1,7 % mlécné suSiny vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych
vyrobki,
h) vyrobky Ize oznacit ndzvem

1. maslové, je-li tukem pouzitym do tésta vyhradné maslo,

2. vaje¢né, obsahuiji-li nejméné 180 g celych vajec nebo 64 g Zloutk( na 1 kg mlynskych
vyrobk,

3. kakaové, obsahuiji-li nejméné 2,5 % hmotnostnich kakaa,

4. pouzité skupiny suchych skorapkovych plodu, obsahuji-li nejméné 25 g jader téchto
suchych skofapkovych plodd na 1 kg hmoty,
i) jemné pecivo Ize oznadit dale slovy vyjadfujicimi recepturni nebo technologické zpracovani,
jako je "z listového tésta", "z kynutého listového tésta”, "smazené", "z taZzeného tésta", "z litych
hmot", "ze Slehanych hmot", "ze tfenych hmot", "z kfehkych tukovych tést", "z jadrovych

non non non

hmot", "Cajové pecivo", "ovocny chlebicek", "slané nebo syrové pecivo",

j) u nebaleného pekafského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotfebiteli je
nabizen v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotfebiteli,
viditeIné umisti v blizkosti nazvu vyrobku udaj ,rozmrazeno*,

k) u nebaleného pekafského vyrobku, ktery byl dokon¢en ze zmrazeného polotovaru, se tam,
kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji spotfebiteli, viditelné umisti v blizkosti ndzvu vyrobku
Udaj ,,ze zmrazeného polotovaru®.
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Pozadavky na jakost

(1) Pozadavky na jakost pekarskych vyrobku jsou uvedeny v pfiloze €. 9.
(2) PFipustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkl jsou uvedeny v pfiloze €. 10.

Uvadéni do obéhu
Prepravni obaly a prostfedky uréené k prepraveé pekarskych vyrobku je zakazano pouzivat k jinym
acelim.
ODDIL 4
CUKRARSKE VYROBKY A TESTA

Pro Gcely této vyhlasky se rozumi

a) cukrarskymi vyrobky vyrobky, jejichz zakladem jsou pekarské vyrobky, které jsou
dohotoveny pomoci naplni, polev, ozdob a kusového ovoce, nebo téz vyrobky, jejichz
zakladem je pevnad hmota vytvofend pomoci Zelirovacich latek bez pe€eni a dohotovena
zejména pomoci naplni, polev nebo kusového ovoce,

b) téstem tepelné neopracované polotovary k vyrobé pekarskych vyrobka,
c) naplni polotovar pouzivany k plnéni nebo zdobeni cukrarskych vyrobkd,

d) lehkym tukovym nebo maslovym krémem napli vznikla vySlehanim zakladniho krému s
cerstvym maslem nebo s jinym tukem, pfi€emz obsah tuku nebo Cerstvého masla Cini
nejméné 30 % v susSiné napiné,

e) tukovym nebo maslovym krémem ochucena néplh obsahujici tuk nebo Cerstvé maslo a
cukr, pficemz obsah tuku nebo Cerstvého masla €ini nejméné 45 % v susiné napiné,

f) Slehackovou naplni vySlehana smetana ke Slehani ochucena cukrem nebo jinymi
ochucovadly, popfipadé vmichana do hmot na bazi hydrokoloidd, které tvofi nejvySe jednu
tfetinu hmotnosti Slehackové napinég,

g) bilkovym krémem napli vznikla vySleh&nim Eerstvych, tekutych pasterizovanych nebo
suSenych pasterizovanych bilk( s cukrem svafenym s vodou,

h) ostatnim krémem néplii s obsahem tuku méné nez 30 % v suSiné népiné,
i) t&éstem lineckym tésto s vysokym obsahem tuku,

j) téstem listovym tésto s vysokym obsahem tuku pfipravené bez pouziti kypficich prostfedkd,
tvofené jednotlivymi vrstvami vodového tésta a tuku, které po tepelné Upravé vykazuje
charakteristické listovani,

k) téstem kynutym listovym nebo téz plundrovym tésto s vysokym obsahem tuku pfipravené s
pouZzitim kypficich prostfedkd, tvofené jednotlivymi vrstvami kynutého tésta a tuku, které po
tepelné Gpravé vykazuje charakteristické listovani.

Clenéni na druhy a skupiny

Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v piiloze &. 11.

Oznacovani
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Kromg& (daju uvedenych v zakoné a zvlaStnim pfedpisez) jsou tyto dalSi pozadavky na
oznacovani

a) cukrarskeé vyrobky se oznacuji datem pouzitelnosti,
b) plnéné cukrarské vyrobky se oznac¢i ndzvem druhu a skupiny,
c) napln Ize oznadit nazvem
1. kakaova, obsahuje-li nejméné 2,5 hmotnostnich procent kakaa,
2. ¢okoladova, obsahuje-li nejméné 5,0 hmotnostnich procent ¢okolady,

3. suchych skorapkovych plodu, obsahuje-li nejméné 25 g jader téchto suchych
skofapkovych plodd v 1 kg krému nebo cukrarské hmoty,

d) pokud jsou napiné ochuceny pouze latkou uréenou k aromatizaci, oznacuji se "s prichuti”,
e) naplh oznacend jako maslova musi obsahovat v recepture vyhradné maslo,
f) u cukrarskych vyrobku obsahujicich alkohol se pfitomnost alkoholu oznaéi,

g) tésta ostatni Ize oznacit pfivlastkem vyjadfujicim recepturni €i technologické zpracovani,
napf. kynuté listove, taZzené, tfené, kiehké tukové, jadrove, slané a syrove,

h) u nebaleného cukrarského vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazen a spotfebiteli je
nabizen k prodeji v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrobek pfimo nabizen k prodeji
spottebiteli, viditelné umisti v blizkosti nazvu vyrobku Udaj ,rozmrazeno*.

Pozadavky na jakost
(1) Pozadavky na jakost cukrarskych vyrobku a napini jsou uvedeny v pfiloze €. 12.
(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky vyrobkd jsou uvedeny v pfiloze €. 13.

Technologické pozZzadavky

NapIné je nutné zpracovat do cukrarského vyrobku nejdéle do 24 hodin po jejich vyrobé a Ize je po

tuto dobu skladovat pfi teploté nejvySe 5 °C. Do naplné nové zhotovené je nepfipustné
pfimichavat skladovanou napln.

Uvadéni do obéhu

(1) Cukrérskeé vyrobky se uvadeéji do obéhu pfi teplotach do 8 °C, s vyjimkou vyrobku uvedenych v
odstavci 2.

v s

technologické apravy vedouci k prodlouzeni trvanlivosti mikrobiologicky a fyzikalné-chemicky
stabilni pfi teplotach nad 8 °C, se uvadéji do obéhu pfi teplotach deklarovanych vyrobcem.

(3) Tésta se uvadéji do obéhu pfi teplotach do 10 °C.

Prechodné ustanoveni

Oznacovani mlynskych obilnych vyrobkd, téstovin, pekarskych vyrobkd a cukrarskych vyrobki
balenych v obdobi od 1. ledna 1998 do 31. bfezna 1998 se posuzuje pouze podle § 6 zdkona.
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Uéinnost

Ldkony pro lidi-¢%

Tato vyhlaSka nabyvéa G€innosti dnem vyhlaSeni, s vyjimkou 8 3, 8, 13 a 18, které nabyvaji U¢innosti

dnem 1. dubna 1998.

Pfechodn& ustanoveni zavedena vyhlaskou &. 93/2000 Sb. CI. II

(1) Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu pfede dnem uc&innosti této vyhlasky se posuzuji podle

dosavadnich pravnich predpisu.

(2) Oznaceni potravin podle dosavadnich pravnich pfedpisl Ize pouzivat do 1. zafi 2001.

Pfechodné ustanoveni zavedeno vyhlaskou é. 268/2006 Sh. CI. Il

Obaly vyrobené pred nabytim Gcinnosti této vyhlasky Ize pouzivat nejdéle do 31. prosince 2006.

Pfechodna ustanoveni zavedena vyhlaskou é. 182/2012 Sb. CI. Il

Prechodné ustanoveni

Potraviny vyrobené a oznacené prede dnem nabyti ucinnosti této vyhlaSky, které nevyhovuji
poZzadavkim stanovenym touto vyhldSkou, se posuzuji podle dosavadnich pravnich predpisu a
mohou se uvadét do obéhu po dobu 9 mésicl ode dne nabyti u¢innosti této vyhlasky.

Ministr:
Ing. Lux v. r.

Priloha €. 1 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
mlynskeé obilné vyrobky mouka hladk& mouka
polohruba mouka
hruba mouka
celozrnnad mouka
krupice hruba pSeni¢na krupice
kukufi¢na krupice
jemna pSeni¢na krupice
vloCky
trhanka
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kroupy perlicky
lamanka
malé kroupy
ostatni kroupy
jahly
pohanka
klicky
obiloviny pro pfimou spotfebu
smési z obilovin masli
sypka smés
dlouhozrnnéa ryze pololoupanéa ryze
stfednézrnné ryze loupanéa ryze
kulatozrnné ryze neloupana ryze
parboiled ryZze

Pfiloha €. 2 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Smyslove, fyzikalni a chemické poZadavky na jakost
Mouky
Fyzikalni a chemické poZzadavky
VIhkost mouk ze vSech druhu obilovin, pohanky a ryZze smi byt nejvySe 15,0 %.
Kukufi€né mouky a krupice smi obsahovat nejvySe 3,0 % tuku v suSing.
Mouky nesméji byt chemicky béleny.

Tabulka 1

Podskupina Granulace*! (velikost Mineralni latky (popel)*2 % hmot.

ok/propad) (um/%) v susiné) nejvyse

Mouky hladké z toho:

pSenicna svétla %gwnejmene 96 - 162/nejmeéné 0,60

penicna polosvétia ggwnejmene 96 - 162/nejmeéné 0,75

pSenicna chlebova ;g?/nejmene 96 - 162/nejméné 1,15

Zitna svétla (vyrazkova) - 0,65

Zitna tmava (chlebova) - 1,10

Mouky polohrubé ggG/nejmene 96 - 162/nejvyse 0,50

Mouky hrubé 41125/ne1mene 96 - 162/nejvyse 0,50

Mouky celozrnné pSeni¢né 2800/nejméné 96 1,90

*1 granulace velikost podilu ¢astic, které propadaji sitem o stanovené velikosti ok

*2 dmi,nerﬁ'llni latky (popel) nespalitelné latky, které zlstanou po spaleni vzorku za stanovenych
podmine
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Tabulka 2
Smyslové pozadavky na jakost mouky
Nazev mouky Barva Vané a chut’
pSeni¢na bila s nazloutlym odstinem PFijemna, charakteristicka pro
pSeniéna chlebova bila se Zlutosedym nebo mouku z dané obiloviny, bez
nasedlym odstinem cizich pachu a pfichuti
pSeni¢na celozrnna hnédavy, naervenaly nebo
tmavocerveny odstin
Zitna svétla (vyrazkova) bila
Zitna tmava (chlebova) Sedobila se zelenomodrym
odstinem
Tabulka 3
Krupice
Mineralni latky (popel) .
. .« | VIhkost (% hmotnosti) |Granulace (um /%)
0,
Druh (/0. h,rpotnostl v SuSing) nejvyse (velikost ok/propad)
nejvyse
. oy . 853/nejméneé 96 -
Krupice pSeni¢na hruba |0,50 15,0 446/nejvyse 15
Krupice pSeni¢na 485/nejmeéneé 96 -
jemna 0,50 150 257/nejvyse 15
Krupice jemna 050 120 485/nejméneé 96 -
pSeni¢na dehydrovana |’ ' 257/nejvyse 15
Krupice kukufi¢na 0,90 15,0 -
Tabulka 4
Vlocky
Podil Obsah c¢asti X
0, *
Druh X(Iah\ljo ;V/O nerozmackanych |stébel, pluch a \%ngg‘vl%ceky 3
vy zrn v% nejvyse oplodi v% nejvySe vy
ovesne 12,0 0,1 0,2 0,5
ovesné drcené 12,0 - 0,2 -
pSenic¢né 14,0 0,2 0,1 -
Zitné 14,0 0,2 0,2 -
jeéné 14,0 0,2 0,2 -
ostatni 14,0 0,2 - -

* 3 Cerné vlocky vliocky se zménénou barvou na vice nez 50 % povrchu

Tabulka 5

Trhanka

Ukazatel Hodnota nejvySe
Vihkost 15,0 %
Mineralni latky (popel) 1,9 % v suSiné
Podil nerozdrcenych zrn 3.0%
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Tabulka 6
Kroupy lamanka

Podil Caste¢né
Druh obrouSenych nebo |Podil pluch a Mineralni necistoty |VIhkost v%
neobrousenych slupek v% nejvyse |* 4 v% nejvySe nejvyse
zrn v % nejvyse
Perlicky 1,0 - 0,15 15,0
Lamanka 1,0 - 0,15 15,0
Kroupy malé 1,0 0,1 0,15 15,0
Kroupy ostatni 2,0 0,1 0,15 15,0
* 4 minerdlni necistoty kameénky, pisek, hrudky zeminy, prach, v pfipadé ryZe i mastek
Tabulka 7
% propadu / prameér kruhovych ok (mm
Trden dle velikosti  propaci TP vych ox (mm)
nejméné nejvyse
kroupy velké - 30/3500
kroupy stfedni 70/3500 15/3000
kroupy zabijackové 40/3000 2/2000
kroupy malé 95/3000 5/2000
perlicky 85/2000 1/1000
lamanka 98/3000 1/1000
Tabulka 8
Jahly, pohanka
. Obsah
Druh VIhkost v% Mineralni necistoty Sebrﬁzz Z%sllﬁhek neloupanych zrn a
nejvyse v% nejvysSe*4 V06 neivvse P zlomkl v%
o nevy nejvyse
pohanka loupana |15,0 0,15 0,2 1,0
jahly 15,0 0,15 0,2 2,0
Tabulka 9
Barva ohanka loupana svétle hnéda az hnéda, na lomu
P P jasné bila
Al Zluta, ZlutooranZovéa az
jahty 7lutohnéda
chut ohanka loupana slabé nahorkla, charakteristicka
P P pro pohanku
Al slabé nasladla, charakteristicka
janly pro proso
Tabulka 10
Klicky
|Ukazatel | Klicky tepelng stabilizované Klicky tepelné neupravené
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Vihkost nejvySe 10, 0 % nejvyse 15, 0 %

Tabulka 11
Obiloviny pro pfimou spotiebu

Ukazatel Hodnota
Vihkost nejvyse 14,0 %
Zlomky * 5 nejvyse 1,0 %
PFfimési * 6 nejvyse 1,0 %
Mineralni necistoty * 4 nejvyse 0,15 %

* 5 zlomky &asti zrna pfisluSné obiloviny, zustalo-li méné neZ polovina obilky * 6 pfimési zrna
pFislusného druhu obilovin s odliSnou jakosti sniZujici celkovou hodnotu vyrobku nebo technologicky
neodstranitelna zrna a semena jinych nez prislusnych druht obilovin

Tabulka 12
Smési z obilovin
Smyslové pozadavky

Ukazatel Vyjadreni

sypka smés, mensi snadno roztiratelné hrudky
nejsou na zavadu

Barva vyrovnana, po pouzitych surovinach

pFijemnd, pfirozena, odpovidajici charakteru
pouzitych sloZzek a ochucovadel

Konzistence

Viné a chut

Tabulka 13
Fyzikalni a chemické pozadavky

Smési pro uziti VIhkost v % nejvySe Popel v % nejvySe
na chlebové vyrobky 14,0 4,0

na pSeni¢né pecivo bézné 14,0 3,0

na pSeni¢né pecivo jemné 14,0 2,5

na Slehané nebo tfené hmoty 11,0 2,5

\rllg %Z?rr]?llﬁ trvanlivého peciva 11,0 25

na pripravu knedlikd 15,0 3,0

na pfipravu smazenych vyrobka 14,0 3,0

na pripravu obilné kase 15,0 -

na pfipravu moucénikda bez cukru (15,0 -

Pfiloha €. 3 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.

Ryze

Fyzikalni a chemické poZadavky na jakost

Ukazatel Hodnota
Vihkost nejvyse 15,0 %
Necistoty organické * 8 nejvyse 1,0 %
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Necistoty mineralni * 4 nejvyse 0,2 %
PFfimési celkem * 9 zrna neloupana bez limitni hodnoty nejvySe 0,15 %
Drt * 10 nejvySe 0,1 %

* 8 necistoty organické cizi semena, Casti slamy, stébla, plevy * 9 pfimési zlomky, vadna zrna,
neloupand zrna * 10 drt propad sitem s kruhovymi otvory o velikosti 1,4 mm

Pfiloha €. 4 k vyhlaSce ¢. 333/1997 Sb.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky

hmotnost baleni pFipustna odchylka
do50¢g -10%

51-120¢ -5%

121-250¢g -4%

251-1000g -3%

1001- 2500 g -2%

nad 2 500 g -1%

Pfiloha €. 5 k vyhlaSce €. 333/1997 Sh.
Clenéni na skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
téstoviny vajec¢né susené
bezvaje¢né nesusené
semolinove plnéné
celozrnné zmrazené' nebo hluboce
zmrazené
ostatni balené vakuové nebo
v modifikované atmosfére
instantni

Pfiloha €. 6 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Smyslové, fyzikalni a chemické poZadavky na jakost téstovin
Tabulka 1
Smyslové pozadavky

Vzhled a tvar Odpovidaji trznimu druhu, spotfebitelské baleni
neobsahuje pfimés jinych tvar( téstovin nad 1 %.
Povrch hladky, kompaktni, bez trhlin. U
valcovanych téstovin a u téstovin, kde vétSina
povrchu je tvofena fezem (napf. u tzv.
hvézdi¢ek), maze byt povrch mirné drsny a
moucny. Podil zZlomkd mize byt maximalné 10
%. Téstoviny se pfi dodrZzeni podminek
uvedenych v navodu nerozvaruji, nejsou lepkavé
a zachovavaji si svyj tvar i po uvareni.

Barva Svétla, rovnomérnd v riznych odstinech Zluté, u
vajecnych téstovin odpovidajici po¢tu pouzitych
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vajec, u semolinovych téstovin jantarova nebo v
riznych tmavsich odstinech Zluté, u ostatnich
druhud odpovida pouzitym surovindm nebo
pridatnym latkdm nebo latkam uréenym k

Ldkony pro lidi-¢%

aromatizaci.
Vané a chut’ po uvareni PFijemna, téstovinova, odpovidajici pouzitym
surovinam.
Tabulka 2
Fyzikalni a chemické poZadavky
téstoviny nejméné nejvyse
Vihkost - susené - 13%
- nesusené 20% -
- Zmrazené 20% 38%
- palene, vakuovgv0| Vv 20% 38%
inertni atmosfére
Pfiloha €. 7 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky
hmotnostni baleni pFipustna odchylka
do 250 g -6%
251 -500¢g -4%
501-2000g -2%
nad 2 000 g -1%
Priloha €. 8 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Clenéni pekafskych vyrobk( na druhy a skupiny
Druh Skupina
chléb/ €erstvy chléb psenicny
Zitny

Zitno pSeniény

pSeni¢no Zitny

celozrnny

vicezrnny

specialni

bézné pecivol Cerstvé bézné pecivo

pSenic¢né

Zitné

Zitno pSeniéné

pSeni¢no Zitné

celozrnné

vicezrnné

specialni

jemné pecivo/ Cerstvé jemné pecivo
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trvanlivé pecivo susenky ze Slehanych hmot
oplatky
perniky
suchary
precliky
trvanlivé tycinky
knackebrot
crackerové pecivo
extrudované vyrobky

pufované vyrobky

macesy

pisSkoty

Pfiloha €. 9 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
PozZadavky na jakost pekafskych vyrobku

Vzhled a tvar

Kurka, povrch

Stridka

Viné a chut

chléb/ Cerstvy
chléb

pravidelné
formovany klenuty

¢ista zlatohnédé
barvy, bez
zfetelné obnazené
stFidky

dobfe propecena,
poérovita, pruzna,
stejnoroda

chlebova pfijemna

bézné pecivo/
cerstvé bézné

pravidelné
formované klenuté

zlatohnédé barvy,
Cista, kfupava, bez

dobre propecena,
poérovita, pruzna,

pecivova pfijemna

pecivo zfetelné obnazené |stejnorodé

stiidky
jemné pecivo/ pravidelné charakteristické  |dobfe propecenda, |jemna, pe€ivova
cerstvé jemné formovaneé, barvy, bez porovita, viaéna, |pfijemna, s pfichuti
pecivo z kynutého |klenuté nebo zfetelné obnazené |pruzna pfidanych slozek
tésta plnéné stfidky
jemné pecivo/ pravidelné charakteristické  |propecend, s pecivova, pfijemna
Cerstvé jemné formovany, klenuty |barvy, bez viditelnym s prichuti
pecivo z listového viditelné obnazené |listovanim, u pFidanych sloZzek

a kynutého
listového tésta

stfidky (s vyjimkou
fez(), typicky
strupovity povrch

kynutého tésta
dutiny nejsou na
zavadu, u
plnénych vyrobkud
na fezu viditelna
napln

bez cizich pachl a
pFichuti

jemné pravidelné charakteristické |dobFe propeena |pfijemna,
pecivo/jemné formované barvy, bez pecivova,
pecivo z jinych nez zfetelné obnazené odpovidajici
vySe uvedenych stfidky (s vyjimkou pouzitym
tést fez(), pfipadné s surovinam
polevou Ci
glazurou
trvanlivé pecivo typicka barva kifehka, u pfijemna dle
kromé suSenek, laminovanych pFisady

oplatkd, perniku

vyrobku vrstevnaty
lom
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suSenky pravidelné dle svétle hnédy kfehka jemna
formy
oplatky dle formy kFehky otisk formy |kiehka pfijemna dle
pouzitych pfisad
pernik dle formy celistvy, Cisty vlaéna dle prisad
extrudované pravidelny dle charakteristicky kfehka, porovita pecivova, pfijemna
vyrobky pouzité formy odpovidajici s pfichuti
pouzitym pfidanych slozek
surovinam bez cizich pachl a
pFichuti
pufované vyrobky |pravidelny dle charakteristicky kfehka, tvofena pecivova, pfijemna
pouzité formy odpovidajici jednotlivymi s prichuti
pouzitym pufovanymi zrny | pfidanych sloZek
surovinam bez cizich pachl a
pFichuti
Pfiloha €. 10 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
PFipustné zaporné hmotnostni odchylky
Chléb nebaleny nejvyse - 6 %
Chléb baleny nejvysSe - 5 %
Bézné pecivo o hmotnosti do 300 g nejvyse - 7 %
nad 300 g nejvyse - 6 %
Jemné pecivo o hmotnosti do 150 g nejvyse - 7 %
nad 150 g nejvyse - 6 %
Trvanlivé pec€ivo o hmotnosti do50¢g nejvyse - 11 %
51-100g nejvyse - 9 %
101-250¢g nejvyse - 7 %
251 -500¢ nejvyse - 5 %
nad 500 g nejvyse - 3 %
PFiloha €. 11 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Clenéni na druhy a skupiny
Druh Skupina
s naplni lehkou tukovou
lehkou maslovou
tukovou
Cukrarsky vyrobek maslovou
Slehackovou
bilkovou
ostatni
linecké
Tésto listove
ostatni

Pfiloha €. 12 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
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Pozadavky na jakost cukrarskych vyrobka a napini

(1) Naplné musi mit stejnomérné zabarveni, hrubé soucasti musi byt rovnomeérné rozptyleny v celém
objemu krému.

(2) Viné a chut naplni a povrchovych zdobeni musi byt pfijemné, po pouZzitych surovinach, bez
cizich pachu a pfichuti, chut nesmi byt nakysla nebo nahofkla, pokud nakyslost nebo horkost neni
charakteristickou vlastnosti dané napiné.

(3) Pekarsky vyrobek, jez je zakladem ¢&i soucasti cukrafského vyrobku, musi byt dobfe propeceny,
nesmi byt pfipaleny, jeho viiné a chut musi byt pfijemné, odpovidajici druhu a pouZzitym surovinam.

Priloha €. 13 k vyhlaSce €. 333/1997 Sb.
Pfipustné zaporné hmotnostni odchylky

Vyrobky o hmotnosti do 150 g nejvyse - 8 %
nad 150 g nejvyse - 7 %

Poznamky pod éarou

21 Valhlé§ka €. 113/2005 Sh., o zpUsobu ozna€ovani potravin a tabakovych vyrobku, ve znéni pozdéjSich
predpisu.

Souvislosti

Provadi predpis

110/1997 Sb. Zakon o potravinach a tabakovych vyrobcich

Pfechodna ustanoveni zavedena pfedpisy

93/2000 Sh. VyhlaSka Ministerstva zemédélstvi, kterou se méni vyhlaSka Ministerstva
zemédélstvi €. 333/1997 Sh., kterou se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k)
zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a
doplInéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekarské vyrobky a cukrarskeé vyrobky a tésta

268/2006 Sb. VyhlaSka, kterou se méni vyhlaska Ministerstva zemédeélstvi €. 333/1997 Sb., kterou
se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro
mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta, ve
znéni vyhlasky €. 93/2000 Sb.

182/2012 Sb. VyhlaSka, kterou se méni vyhlaska €. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a),
d), h), i), ) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky,
téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta, ve znéni pozdéjSich
predpisl

Je ménén

93/2000 Sh. VyhlaSka Ministerstva zemédélstvi, kterou se méni vyhlaSka Ministerstva
zemeédélstvi €. 333/1997 Sb., kterou se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k)

Stréanka 18 /19


http://www.zakonyprolidi.cz/cs/1997-110
http://www.zakonyprolidi.cz/cs/2000-93
http://www.zakonyprolidi.cz/cs/2006-268
http://www.zakonyprolidi.cz/cs/2012-182
http://www.zakonyprolidi.cz/cs/2000-93

p'e s Ly -.C
Sbirka zakoni CR - 333/1997 Sb. Kdkony pro lidi-<

268/2006 Sb.

182/2012 Sb.

Verze

c. Znéni od
4, 01.08.2012
3. 01.07.2006
2. 01.09.2000
1. 31.12.1997
0. 31.12.1997

zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a
doplInéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky, téstoviny,
pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta

VyhlaSka, kterou se méni vyhlaSka Ministerstva zemédélstvi ¢. 333/1997 Sb., kterou
se provadi 818 pism. a), d), h), i), j) a k) zakona €. 110/1997 Sb., o potravinach a
tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro
mlynské obilné vyrobky, téstoviny, pekafské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta, ve
znéni vyhlasky &. 93/2000 Sb.

VyhlaSka, kterou se méni vyhlaska €. 333/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a),
d), h), i), ) a k) zdkona €. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakonu, pro mlynské obilné vyrobky,
téstoviny, pekarské vyrobky a cukrarské vyrobky a tésta, ve znéni pozdéjSich
predpisl

Novely Poznamka
182/2012 Sb. Aktualni verze.
268/2006 Sb.

93/2000 Sb.

Pocatek uc€innosti.
VyhlaSené znéni.
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