VYZKUMNY USTAV

POTRAVINARSKY PRAHA

VUPP
o

Program

vzdélavaciho seminare, které pofada Vyzkumny ustav potravinarsky Praha, v.v.i. v ramci
projektu Programu rozvoje venkova, reg. ¢. 16/002/01210/120/000009 dne 3. 5. 2017 ve
Vyzkumném uUstavu picninarském v Troubsku u Brna.

,Nové technologie zpracovani a skladovani potravin“

8.30 - 8.45
8.45-9.15
9.15-9.30
9.30-10.30
10.30 - 12.00
12.00 — 12.45
12.45-13.45
13.45-14.45
14.45 — 16.45
16.45-17.45

Registrace, obCerstveni

Zah3jeni, organizaéni informace, pfedstaveni VUPP, pFedstaveni
VUPT spol. sr. o. pfedstaveni Regionalni agrarni komory
Jihomoravského kraje a regionalnich potravinarskych soutézi

Pfedstaveni a ochutnavka specidlniho druhu jeéného chleba,
vyvinutého v ramci projektu MZe koordinovaného VUPP - RNDr.
Vladimir Erban, CSc.

HACCP a mikrobialni nebezpeci - RNDr. Vladimir Erban, CSc.

Setrné postupy skladovani a zpracovani obilovin pro lidskou vyZivu -
Ing. Pavel Skfivan, CSc.

Obéd
Exkurze — laboratorni chov émelaku, picninarska zahradka

Hygiena v novych podminkach statniho dozoru s cilem minimalizace
rizik v provozovnach spole¢ného stravovani — RNDr. Vladimir Erban,
CSc.

Moderni zpusoby zpracovani potravin I., Il. - Ing. Milan Houska, CSc.

Podpora inovaci a spoluprace s vyzkumnymi organizacemi z
evropskych fondu a diskuse - Ing. Jifi Trnka

Kontaktni udaje: Mgr. Helena Kavanova, Centrum transferu technologii VUPP, v.v.i.,
tel.: + 420 296 792 272, mb.: + 420 737 287 024, helena.kavanova@vupp.cz,

https://www.vupp.cz/

EVROPSKA UNIE N
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