C%‘AE? REGIONALNI
;/ V AGRARNI KOMORA

Jihomoravského kraje

Ocenéni ZLATA Chut’ jizni Moravy 2020
ma pravo uzivat dvanact regionalnich vyrobku

Tiskova zprava

Brno 16. ¢ervence 2020, den, kdy se uskute¢nilo hodnoceni soutéznich vzorkd jihomoravskych
potravindiskych soutézi — 11. roCnik o prestizni znacku Regiondlni potravina Jihomoravského
kraje, kde jsou vyrobky zafazeny do deviti kategorii. Nasledné jsou ohodnocené vyrobky
pfitazeny ke dvanacti kategoriim systému soutéze o ocenéni ,,ZLATA Chut’ jitni Moravy 2020
jejiz kategorizace Vv historii 15. roéniku je blizsi specifikim jizni Moravy, napf. napoje jsou zde
ve dvou kategoriich (odd€lené¢ alkoholické a nealkoholické), dale tu jsou samostatné kategorie pro
vyrobky mrazené, zZ ryb, hotové vyrobky atd. Tento systém vice podporuje zdjem i1 malych a
vyrazn¢ specifickych jihomoravskych producentti o soutéz a o jejich prezentaci u spotiebiteli.
Druhym kladem jihomoravského systému tzv. ,,ZLATA Chut* je, Ze vSechny ostatni soutdzni
vyrobky, které splnily kvalitativni a soutézni kritéria a byly hodnoceny, ziskavaji pravo uzivat
ochrannou (registrovanou) znamku ,,Chut’ jizni Moravy 2020, umistuji Se na ,,druhém misté®.

V 15. ro¢niku soutéZe ,,ZLATA Chut’ jizni Moravy 2020%, kde jsou vyrobky hodnoceny ve
dvanacti kategoriich, bylo hodnoceno 170 vyrobki od 46 vyrobei, kdy vitézny vyrobek a
vyrobce ziskavaji pravo 0znaceni vyrobku a firmy ,, Potravindisky vyrobek Jihomoravského kraje

2020% ,, Potravindaisky vyrobce Jihomoravského kraje 2020“ a logem (ochrannou znamkou)
»LZLATA Chut’ jizni Moravy 2020“.

Vyrobky hodnotily dvé 7¢lenné komise tvofené zastupci Ministerstva zemédélstvi CR, krajského
ufadu, Statniho zeméd¢€lského intervencéniho fondu, Statni zemédélské a potravinaiské inspekce,
Statni veterinarni spravy CR, Agrarni komory CR a Potravinarské komory CR.

Soutéz ,,ZLATA Chut’ jizni Moravy“ je organizovana ve spolupraci instituci a pod zastitou
jejich predstaviteli:

- Jihomoravsky kraj hejtman JUDr. Bohumil Simek
- Mendelova univerzita v Brn¢ rektorka prof. Ing. Danuse Nerudova, Ph.D.
- VFU Bro rektor prof. MVDr. Alois Necas, Ph.D., MBA

- RAKJm kraje predseda predstavenstva Ing. Vaclav Hlavacek, CSc.



»ZLATA Chut jizni Moravy 2020

15. roénik

Odborna komise navrhuje K ocenéni nasledujici vyrobky v prislusnych kategoriich:
1. Pekaiské vyrobky
Kola¢ ze skanzenu — Martina HarnoSova

2. Cukrafske vyrobky
Vétrnik — JK CUKRARNA s.r.o.

3. Mléko a mlééné vyrobky
Kozi syr pirirodni dlouho zrajici — Markéta Palanova

4. Maso a masné vyrobky - tepelné opracované
Uzeny Spek 7 bokii — Bedrich Vlach

5. Maso a masné vyrobky — trvanlivé, véetné tepelné neopracovanych masnych vyrobka
Pastika Svestkovda s Rumem a tymianem - e-jidlo.cz, s. r. o.

6. Ryby a rybi vyrobky
Pstruh duhovy — S.M.K., a.s.

7. Ovoce a zelenina v ¢erstvé nebo zpracované formé
Tuitanské kysané zeli prirodni — AGRO Brno - Turany, a.s.

8. Mrazené vyrobky
Makova zmrzlina — Jiri Grygar Jansky

9. Hotové vyrobky — ostatni
Bramborové lokse s makovo-povidlovou ndplni — Pekarstvi K¥izak s.r.o.

10. Ostatni potravinarské vyrobky
Zelé ze slamového vina odriidy Frankovka — Old¥ich Drapal

11. Nealkoholické napoje
Tufanska zelnd §t'ava — AGRO Brno - Tufany, a.s..

12. Alkoholické napoje (kromé vina)
MarhuLové Sladké — Ing. Pavel Lacina



